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TRIGO (TRITICUM AESTIVUM)

CONSIDERACOES FINAIS E ESTRUTURA
DA AMOSTRAGEM

Asafradotrigo 2017/18 se caracterizou uma vez pelos altos
rendimentos em graos nas principais areas produtoras de
trigo como tem acontecido por trés campanhas e por niveis
de proteina geralmente baixos.

A produgdo nacional é estimada em 18,445 milhdes de tonela-
das (MT), ligeiramente superior a campanha 2016/17, com 18.340
toneladas. 5.897 Mha foram plantados e 5.793 Mha foram
colhidos, com um rendimento médio nacional de 3.184 kg / ha,
124 kg / ha inferior a média nacional da temporada anterior.

A semeadura foi feita com muito boa disponibilidade de
agua no perfil do solo, primando na maioria dos meses
chuvosos acima da média histdrica, com excessos de dgua
em algumas dareas que impediram o plantio de alguns lotes.
As temperaturas de julho a setembro foram superiores a
média histérica, com avango da data de pico em torno de 5 a
7 dias em algumas cultivares. Ndo houve geadas fortes na

AREA SEMEADA E DE SUB-REGIAO
CULTURA, RENDIMENTO

HA

AREA SEMEADA

implantacdo e afilhamento. A adubagdo fosfatada foi realiza-
da durante a semeadura e adubag¢do nitrogenada antes da
semeadura ou semeadura.

As doencas foliares foram muito importantes devido as
condicBes predisponentes e a mudanga de racas na
ferrugem. Houve um ataque precoce de ferrugem amarela
que continuou durante todo o ciclo da cultura, com uma alta
incidéncia negativa na produtividade de cultivares suscetiveis.
No final do ciclo, apareceu um ligeiro ataque de ferrugem do
caule e atague moderado de mancha amarela e vestigios de
fusariose do fuso apenas em algumas cultivares. Nas cultiva-
res de ciclo longo e intermediario, foi observado um ligeiro
ataque de bacteriose. O preenchimento dos gréos foi
apresentado com condi¢des 6timas de temperatura durante
quase todo o periodo e a colheita em condi¢cBes normais,
permitindo alcangar bons rendimentos de graos. Havia lotes
nas sub-regides IIN, IS e IV com rendimento préximo aos
potenciais de cada variedade com 6.000 e 7.000 kg / ha de
produ¢do média.

AREA COLHIDA RENDIMENTO PRODUGAO

E PRODUCAO POR | 658.590 649.715 2.832 1.840.229
UB-REGIOES Il Norte 871.166 827.806 4326 3.580.927
Il sul 714.240 699.725 4410 3.085.819
1 417,530 413230 2.687 1.110.361
v 518.951 518.071 4327 2.241.554
V Norte 703.620 699.745 3.079 2.154.600
Estimado com base em dados v sul 1.032.960 1.023.710 2.746 2.810.825
fornecidos por la Direccién NEA 409.308 402.786 1.863 750.445
de Cultivos Extensivos do NOA 571555 558.895 1558 870564
Subsecretaria de Agricultura.
Safra 2017-2018 NACIONAL 5.897.920 5.793.683 3.184 18.445.322
AMOSTRAGEN
3.024 AMOSTRAS 253 CONJUNTOS 7 CONJUNTOS
PRIMARIAS DE LOCALIDADES DE SUB-REGIOES
ANALISES ANALISES ANALISES
DE GRAOS DE GRAOS DE GRAOS
ANALISE ANALISE
DE FARINHA DE FARINHA
AMOSTRAS TONELAGEM
ESTRUTURA SUB-REGIAO CONJUNTO POR AMOSTRAGEM PRODUCAO % DA PRODUCAO
REPRESENTADA

DE AMOSTRAGEM

67.430 1.840.229 37
I Norte 58 369.312 3.580.927 103
IF'sul 26 84.000 3.085.819 2,7
Il 23 85.130 1.110.361 77
vV 25 84.698 2.241.554 38
V Norte 42 185.150 2.154.600 8,6
Vsul 53 183.303 2.810.825 6,5
NEA 2 9.000 750.445 12
NOA 5 20.000 870.564 2.3
TOTAIS 253 1.088.023 18.445.322 59



Proteina B 13.5 [%]

MEDIAS NACIONAIS

Médias ponderadas de acordo com a tonelagem

produzida por cada sub-regiéo

ANALISE DE GRAOS

T T T

Minimo

Maximo

Média

Peso Hectolitro (kg/hl) 76,35 85,30 80,89
Total Danificados (%) 0,00 1,82 0,40
Matérias Estranhas (%) 0,06 1,50 0,36
Gréaos Quebrados e/ou Chochos (%) 0,06 1,32 0,46
Graos Barriga Branca (%) 0,00 39,20 6,59
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 8,0 12,4 10,1
Proteinas (S.S.S) (%) 9,2 14,3 11,8
Peso 1000 Graos Tal Qual (gr.) 28,30 43,20 35,20
Cinzas (s.s.5.) (%) 1,487 2,266 1,791

Médias Nacionais
Trigo

DISTRIBUICAO POR GRAUS

T T T
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ANALISE DE FARINHA

i

Minimo

Maximo

Média

Gluten Umido (%) 16,1 295 24,1
< Gluten Seco (%) 56 11,1 85
% Falling Number (seg) 295 560 392
= Rto. Farinha (%) 47,80 76,70 69,37

Cinzas (s.s.s.) (%) 0,470 0,909 0,648
g Absor¢do de Agua (14 % H°) (%) 52,1 65,2 579
é Tempo de Desenvolvimento (min.) 1,4 13,2 4,2
€ Estabilidade (min) 15 236 89
E Afrouxamento (12 min.) 22 106 57
g P (mm) 60 148 89
é L (mm) 39 128 79
% W joules X104 154 339 237
< P/L 047 329 1,13

ALVEOGRAMA
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RESUMO NACIONAL POR SUB-REGIOES
Resultados da totalidade de varidveis analisadas Trigo

GRAO
Peso Hectolitro (kg/hl) 79,96
Peso de Mil graos Tal Cual (gr) 32,88
Cinzas (5.5.S.) % 1,837
Proteinas (s/b 13,5% H®) (%) 10,7
Proteinas (S.S.S.) (%) 12,4
FARINHA
Cinzas (5.5.S.) % 0,619
Cor
88,84

El -1,70

b 8,86
Umidade (%) 11,69
Proteina (%) 10,0
Glaten Umido (%) 26,0
Gluten Seco (%) 8,8
Gluten Index (%) 99
Falling Number (seg) 401
Zeleny Test (cc) 38
FARINOGRAMA
Absorcdo de Agua (%) 57,5
Tempo de Desenvolvimento (min) 43
Estabilidade (min) 9,8
Afrouxamento (U.F.) 53
Quality Number 121
MIXOGRAMA

Tempo de Desenvolvimento (min) 7,28

ALVEOGRAMA

P (mm) 71
L (mm) 104
G 20,5
W (Joules x 10-4) 236
P/L 0,68
le % 55,9
W (40) (Joules x 10-4) 132

CONSISTOGRAM

WA 1700 (%) (Base 15%) 56,2
HYD2200 (%) (Base 15%) 53,7
PrMax (mb) 2270
Tempo PrMax (Seg) 118
Tolerancia (Seg) 217
Decaimento 250 (mb) 391
Decaimento 450 (mb) 886
RVA

Viscosidade Maxima (RVU) 174,17
Viscosidade Minima (RVU) 99,83
Viscosidade Final (RVU) 202,42
PANIFICAGAO

Absorcao (%) 61,0
Tempo de Amassado (min) 3:00
Tempo de Fermentacdo (min) 160
Volume do pédo (cc) 605

Volume especifico (cc/gr) 4.4

SUB-REGIOES

MEDIA
PONDERADA

80,89
35,16
1,791
10,1
11,8

0,648

89,03
-1,74
8,87

12,09
9,4
241
8,5
98
392
36

126

19,5
237
1,13
55,6
139

56,0
53,5
2231
111
243
318
825

182,14
114,63
217,97

3:00
160
566

4,3



TRIGO ARGENTINO Indicadores de Qualidade

Principais Indicadores de Qualidade Trigo

Peso Hectolitro (kg/hl) 80,16 Peso Hectolitro (kg/hl) 78,98
Grado Grado

1 2 3 F/E 1 2 3 F/E
L Tmoow] - | - | Lo o] - | -- 1]
Proteinas (base 13,5% H°) % 10,7 Proteinas (base 13,5% H) % 11,2
Proteinas (s.s.s.) % 12,4 ~ Proteinas (s.s.s.) % 13,0

Gluten Umido (%) 25,2
W Alveograma (Joules 10-4) 271
Estabilidade Farino (min) 10,1

Gluten Umido (%) 27,3
W Alveograma (Joules 10-4) 294
Estabilidade Farino (min) 16,4

Peso Hectolitro (kg/hl) 79,96
Grado

1 2 3 F/E
| - Tosw | s | - |

Proteinas (base 13,5% H°) % 10,7

Proteinas (s.s.s.) % 12,4

Peso Hectolitro (kg/hl) 80,40 Gluten Umido (%) 26,0

Grado W Alveograma (Joules 10-4) = 236

1 2 3 F/E Estabilidade Farino (min) 9,8
[5% 86w | 9% | -- |

Proteinas (base 13,5% H%) % 10,4
Proteinas (s.s.s.) % 12,1
Gluten Umido (%) 24,7
W Alveograma (Joules 10-4) 239
Estabilidade Farino (min) 11,5

Peso Hectolitro (kg/hl) 79,89
Grado

1 2 3 F/E
Law Josw] - | -- |
Proteinas (base 13,5% H°) % 10,4
Proteinas (s.s.s.) % 12,0
Gluten Umido (%) 24,7
W Alveograma (Joules 10-4) 207
Estabilidade Farino (min) 13,4

Peso Hectolitro (kg/hl)
Grado

1 2 3 F/E
[[21% [s8% | 21% | -- ]

82,42

Proteinas (base 13,5% H%) % 10,7 Peso Hectolitro (kg/hl) 80,40

Proteinas (s.s.s.) % 12,4 Grado

Gluten Umido (%) 24,6 1 2 3 F/E

W Alveograma (Joules 10-4) 258 [ 28% | 60% | 12% | -- |

Estabilidade Farino (min) 7.8
Proteinas (base 13,5% H°) % 9,5
Proteinas (s.s.s.) % 11,0
Gluten Umido (%) 20,4

W Alveograma (Joules 10-4) 214
Estabilidade Farino (min) 2,8

Peso Hectolitro (kg/hl) 81,46 Peso Hectolitro (kg/hl) 82,40

Grado Grado
1 2 3 F/E 1 2 3 F/E
[ 16% | 68% | 16% | -- | [1o% Jew ]| - | -- |

Proteinas (base 13,5% H°) % 10,5 Proteinas (base 13,5% H°)% 9,9

Proteinas (s.s.s.) % 12,2 Proteinas (s.s.s.) % 11,5
Gluten Umido (%) 24,1 Gluten Umido (%) 22,9
W Alveograma (Joules 10-4) 247 W Alveograma (Joules 10-4) 225
Estabilidade Farino (min) 8,8 Estabilidade Farino (min) 74
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SUB-REGIAO | - RESULTADOS DE ANALISES
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

Trigo

ANALISE DE GRAOS Minimo  Méximo Média

g

DISTRIBUICAO POR GRAUS

T

Peso Hectolitro (kg/hl) 77,60 81,80 79,96 %
Total Danificados (%) 0,18 1,82 1,00
Matérias Estranhas (%) 0,12 1,20 0,37
Graos Quebrados e/ou Chochos (%) 0,28 1,14 0,57
Graos Barriga Branca (%) 0,00 14,20 5,31
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 99 11,3 10,7
Proteinas (S.S.S) (%) 11,4 13,1 12,4 (5350
Peso 1000 Graos Tal Qual (gr.) 28,32 40,92 32,88
Cinzas (s.s.s.) (%) 1,688 2,027 1,837 pROTEiNA (BASE 13.5% H)
T T T T
Total danificados compreendidos por 0,12% grdos verdes, 0,03% geados, 0,06% 36,1%
brotados, 0,12% roidos por lagarta, e 0,14% fusarium Néo houve danos por carvdo, =
geados y calcinados. g 29.3%
\ g
4 g 22,0%
I 2
N i E
08 General g 2
g IE e Obligado
59
wn o 2,7%
0,0% P 0,4%
g 70-79  80-89  90-99 - 11,0-11,9 13,0 ou superior
TUTUTR s T Grdfico elaborado a partir de 451 amostras primdrias
T ALVEOGRAMA
i
CRETI LER - s
s 657,/
. "' L f
:SU Castellanos ! @ CaI;Jaltal Entre Rios
9] @ @ Colonlas s @«'"
________ B A
% Jer6nimo
-
ANALISE DE FARINHA Minimo Méaximo ~ Média
Y
Gluten Umido (%) 23,9 28,4 26,0 I —-——-|- e,
Gluten Seco (%) 8,1 9,6 8,8
MOENDA Falling Number (seg.) 339 426 401
Rto. Farinha (%) 47,80 71,22 66,74 FARINOGRAMA
Cinzas (S.S.S.) (%) 0 495 0 71 5 0 619 Vi
Absorcao de Agua (14 % H°) (%) 54,7 61,3 57,5 .
FARINOGRAMA Tempo de Desenvolvimento (min.) 1,7 10,3 4,3 “
Estabilidade (min.) 2,5 18,0 9,8 i
Afrouxamento (12 min.) 38 78 53 e H =
P (mm) 60 90 71 -
ALVEOGRAMA L (mm) 79 128 104 i
W Joules x 10-4 198 282 236
-
P/L 0,47 1,13 0,68
-l
Estes resultados foram elaborados com base em 19 amostras a partir de 451 amostras |

primdrias




SUB-REGIAO Il NORTE - RESULTADOS DE ANALISES

Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade Trigo
ANALISE DE GRAOS Minimo  Méximo  Média DISTRIBUICAO POR GRAUS
U s T
; G2
Peso Hectolitro (kg/hl 77,00 84,10 80,40 o
Total Danificados (%) 0,00 1,00 0,33
Matérias Estranhas (%) 0,10 1,00 0,28
Graos Quebrados e/ou Chochos (%) 0,10 0,90 0,44
Graos Barriga Branca (%) 0,40 39,20 11,96
Proteinas (Base 13,5% H®) (%) 8,8 11,0 9,5
12%
Proteinas (S.S.S) (%) 10,2 12,7 11,0 %%
Peso 1000 Graos Tal Qual (gr.) 31,60 39,70 35,10
Cinzas (s.s.s.) (%) 1,495 1,945 1,744 PROTEINA (BASE 13.5% H)
T T T T
Total danificados compreendidos por 0,05% gréos verdes, 0,03% geados, 0,06% 54,4%
brotados, 0,07% roidos por lagarta, 0,10% fusarium e 0,08% roidos no seu gérme. Ndo =
houve danos por carvéo. calcinados y grdos ardidos.. §
Z 23,7%
....... ) @ AIENE e 19,0%
@ -‘ "\ San Martin : s
Unién @ @\ ---------- @Jer s
@ o \ Bel. rano ; Irlondo F S Entre Rios 0,3% e 0,3% 0,0%
@ @ \ @ ; 70-79  80-89  90-99 100-10,9 110-11,9 120-129 13,00u superior
@ Marcos 1 H @ Grdfico elaborado a partir de 342 amostras primdrias
@ +° Juarez I} -@ @" nzc
- @ @/ dp S /
Seog fe] ALVEOGRAMA
Cordoba @ ,/ @ ° @‘ v i
Y s TSR LEELEE L P L LT ’, \ b \
:.@ @,/ @ . '." @ Co;sfuaé;/sgm Nic -e =
@ g / Gral. Lépez @ . N ,@ H
g ga Rai
_____ ! @, @ @ a i ~
Reniie ) '
en.
PeﬁaZ ,, L
/7
4 V4 -
o ] - - — /7
I < Buenos Aires
|
|
1
ANALISE DE FARINHA Minimo Méaximo ~ Média
Y
Gluten Umido (%) 16,1 26,1 20,4 - -
Gluten Seco (%) 5,6 8,7 6,9
MOENDA Falling Number (seg.) 366 468 418
Rto. Farinha (%) 67,10 76,70 71,32 FARINOGRAMA
Cinzas (S.S.S.) (%) 0 485 0 745 0 585 Vi
Absorcdo de Agua (14 % H°) (%) 53,5 60,1 56,6 .
FARINOGRAMA Tempo de Desenvolvimento (min.) 1,4 6,5 2,0 "
Estabilidade (min.) 1,5 10,1 2,8
Afrouxamento (12 min.) 45 106 75 - :
P (mm) 60 118 86 Y i Sl
ALVEOGRAMA L (mm) 40 107 69 |
W Joules x 10-4 166 263 214
P/L 0,57 2,95 1,24
L]

Estes resultados foram elaborados com base em 58 amostras a partir de 342 amostras
primdrias.
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SUB-REGIAO Il SUL - RESULTADOS DE ANALISES

Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade Trigo
ANALISE DE GRAOS Minimo  Méximo  Média DISTRIBUICAO POR GRAUS
i s T
Peso Hectolitro (kg/hl) 78,60 84,85 82,4 St
Total Danificados (%) 0,04 0,40 0,19
Matérias Estranhas (%) 0,14 0,58 0,30
Graos Quebrados e/ou Chochos (%) 0,06 0,56 0,23
Graos Barriga Branca (%) 0,32 8,62 4,43
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 8,0 11,4 9,9
Proteinas (S.S.S) (%) 9,2 13,2 11,5 19%
Peso 1000 Graos Tal Qual (gr.) 32,79 42,15 36,19
Cinzas (s.s.s.) (%) 1,583 1,999 1,721 PROTEINA (BASE 13.5% H)
Vs
Total danificados compreendidos por 0,08% gréos verdes, 0,03% geados, 0,01% 31,3%
brotados, 0,05% roidos por lagarta, e 0,02% calcinados. Ndo houve danos por carvio e =
geados. £ 25,8%
g 19,0%
2 15,1%
, 1 , a
4 A Y
A Y
/’ A
.
ine? '.‘ H s R.O. - -_
L ' pirfifes Baradtro Ng | DEL URUGUAY 70-79  80-89  90-99  100-109 12,0-12,9. 13,00u superior
Sz, G oper YL

Grdfico elaborado a partir de 364 amostras primdrias

r
1
1
1
e d ALVEOGRAMA
: T T T
: . b LN T
: { Pehuajé é::s:?ess
l - o‘
1
1
1
1
1
1 )
1
1
1
1
1
1
1
i
ANALISE DE FARINHA Minimo Maximo ~ Média
Y i
Gluten Umido (%) 168 276 22,9 i
L] i 3 (-]
Gluten Seco (%) 6,2 10,2 8,5
MOENDA Falling Number (seg.) 370 421 398
Rto. Harina (%) 67,31 72,03 69,87 FARINOGRAMA
Cinzas (S.S.S.) (%) 0 470 0 81 5 0 659 Vi
Absorcdo de Agua (14 % H°) (%) 52,1 61,6 56,9 .
FARINOGRAMA Tempo de Desenvolvimento (min.) 2,3 8,0 3,3 il
Estabilidade (min.) 29 236 7.4 o
Afrouxamento (12 min.) 22 81 60 -
P (mm) 76 128 95 -l
ALVEOGRAMA L (mm) 41 105 65 -
W Joules x 10-4 154 328 225
-
P/L 0,74 3,12 1,47
-

Estes resultados foram elaborados com base em 26 amostras a partir de 364 amostras
primdrias. BEoa o W W E E R W m B o= W W



SUB-REGIAO Ill - RESULTADOS DE ANALISES

Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade Trigo
ANALISE DE GRAOS Minimo  Méximo  Média DISTRIBUICAO POR GRAUS
T T T T
Peso Hectolitro (kg/hl) 78,20 81,30 79,89 965%
Total Danificados (%) 0,50 1,75 1,03
Matérias Estranhas (%) 0,10 0,65 0,33
Graos Quebrados e/ou Chochos (%) 0,24 1,15 0,67
Graos Barriga Branca (%) 0,75 5,80 3,41
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 10,1 10,7 10,4
G1
Proteinas (S.S.S) (%) 11,7 124 12,0 4%
Peso 1000 Graos Tal Qual (gr.) 28,30 37,02 33,87
Cinzas (s.s.s.) (%) 1,560 2,040 1,805 PROTEINA (BASE 13.5% H)
T LT T T
Total danificados compreendidos por 0,24% gréos verdes, 0,06% brotados, 0,01% roidos 54,8%
por lagarta, 0,05% roidos no seu gérme e 0,62% fusarium. N&o houve danos por carvéo, =
geados e grdos ardidos. g
------- -l' :': ,,"" '§.
h ’ Corrientes i 2 289%
I g
¢ N 13 1%
)
1
! 0,0% _ 02%  0,0%
/ 70-79  80-89  90-99  100a-109 110 19 12,0-129 13,000 superior
/ Grdfico elaborado a partir de 429 amostras primdrias
/
|
1
\ ALVEOGRAMA
\ T LT T
\
\\ L1 ]
! 5 -
s X H] s [H][R]
/
/
/ , )
/ , DEL URUGUAY =
/
/
/ Buenos Aires
—_
ANALISE DE FARINHA Minimo Maximo ~ Média
T LT T T
Gluten Umido (%) 20,8 26,6 24,7
Gluten Seco (%) 7,6 9,5 8,9
MOENDA Falling Number (seg.) 366 412 393
Rto. Harina (%) 66,97 73,12 69,89 FARINOGRAMA
Cinzas (S.S.S.) (%) 0 547 0 705 0 613 T LT T T
Absorcdo de Agua (14 % H°) (%) 553 60,3 58,2
. . -
FARINOGRAMA Tempo de Desenvolvimento (min.) 2,1 10,0 71
Estabilidade (min.) 6,3 202 134 -
Afrouxamento (12 min.) 30 82 51 PN
P (mm) 64 101 84 all il
ALVEOGRAMA L (mm) 47 103 72 ]
W Joules x 10-4 169 260 207
P/L 0,75 1,92 1,16 -
-
Estes resultados foram elaborados com base em 23 amostras a partir de 429 amostras
primdrias. "

P9 TRIGO ARGENTINO / SAFRA 17/18
Relatério de sua qualidade



SUB-REGIAO IV - RESULTADOS DE ANALISES

Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade Trigo
ANALISE DE GRAOS Minimo  Méaximo  Média DISTRIBUIGCAO POR GRAUS
T T T T
Peso Hectolitro (kg/hl) 78,20 85,30 81,46 =,

Total Danificados (%) 0,00 0,52 0,19
Matérias Estranhas (%) 0,06 1,08 0,45
Graos Quebrados e/ou Chochos (%) 0,06 0,76 0,28
Graos Barriga Branca (%) 0,40 8,80 2,79
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 9,7 11,4 10,5 P
Proteinas (5.5.5) (%) 112 132 12,2 Tow 1o%
Peso 1000 Graos Tal Qual (gr.) 33,70 43,20 37,87
Cinzas (s.s.s.) (%) 1,564 1,916 1,754 PROTEINA (BASE 13.5% H)
T LT T T
Total danificados compreendidos por 0,05% geados, 0,01% brotados, 0,02% roidos por 49.9%

lagarta, 0,01% roidos no seu gérme y 0,02% calcinados. Néo houve danos por carvdo,

verdes e grdos ardidos. g
P
“\. Riode g
\ La Plata k-4
£ 20,8% 21,6%
Buenos Aires 0,3% _ _ 0,3%
70-79  80-89  90-99 10,0-109 11,0-11,9 12,0-129 13,00usuperior
Tapalqué
= Grdfico elaborado a partir de 375 amostras primdrias
ALVEOGRAMA
T T T
o
N %@Em Necoche
..... Océano Atldntico
L
ANALISE DE FARINHA Minimo Méaximo ~ Média
Y
Imi 0
Gluten Umido (%) 20,9 29,5 241 ] A = V-
Gluten Seco (%) 7.6 10,1 8,4
MOENDA Falling Number (seg.) 329 454 391
Rto. Harina (%) 66,58 71,00 68,87 FARINOGRAMA
Cinzas (S S.S ) (%) 0 540 0 742 0 644 Vi
Absorcdo de Agua (14 % H°) (%) 550 63,0 59,2
. . -
FARINOGRAMA Tempo de Desenvolvimento (min.) 1,7 6,8 3.2
Estabilidade (min.) 2,8 14,3 8,8 -
Afrouxamento (12 min.) 31 90 57 =, ;
P (mm) 85 148 100 L
ALVEOGRAMA L (mm) 42 119 71 il
W Joules x 10-4 198 306 247
P/L 0,76 3,29 1,41 -
-

Estes resultados foram elaborados com base em 25 amostras a partir de 375 amostras
primdrias. Y
I T R T O T L = T T T I ]



SUB-REGIAO V NORTE - RESULTADOS DE ANALISES
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

ANALISE DE GRAOS Minimo  Méximo

Média
g

Peso Hectolitro (kg/hl) 76,35 84,40 80,40
Total Danificados (%) 0,04 1,18 0,39
Matérias Estranhas (%) 0,09 1,33 0,35
Graos Quebrados e/ou Chochos (%) 0,21 1,32 0,69
Graos Barriga Branca (%) 0,00 20,87 3,57
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 8,7 12,4 10,4
Proteinas (S.S.S) (%) 10,1 14,3 121
Peso 1000 Graos Tal Qual (gr.) 29,54 42,08 34,34
Cinzas (s.s.s.) (%) 1,487 2,266 1,832

Total danificados compreendidos por 0,10% grdos verdes, 0,01% geados, 0,02%

brotados, 0,12% roidos por lagarta, 0,09% calcinados e 0.06% roidos no seu gérme. Néo

houve danos por carvéo e gréos ardidos.

Santiago
del Estero ;..

Bugqg§ Aires

ANALISE DE FARINHA

Minimo Maximo

Média
i

Gluten Umido (%) 20,0 29,5 24,7
Gluten Seco (%) 7.4 111 8,7
MOENDA Falling Number (seg.) 306 443 377
Rto. Harina (%) 66,26 71,11 69,04
Cinzas (s.s.s.) (%) 0,477 0,819 0,645
Absorcdo de Agua (14 % H°) (%) 544 60,6 56,8
FARINOGRAMA Tempo de Desenvolvimento (min.) 1,7 13,2 6,1
Estabilidade (min.) 1,9 21,3 11,5
Afrouxamento (12 min.) 22 73 46
P (mm) 64 116 89
ALVEOGRAMA L (mm) 39 107 77
W Joules x 10-4 166 291 239
P/L 0,62 2,82 1,15

Estes resultados foram elaborados com base em 42 amostras a partir de 153 amostras

primdrias.

Trigo

DISTRIBUICAO POR GRAUS

T T T 7]

G2
86%

PROTEINA (BASE 13.5% H)

s
41,8%

26'8% I 27’5%
1,3% 2,0%
0,0% 0,7% -

70-79  80-89  90-99 10,0-109 11,0-119 12,0-129 13,00u superior
Grdfico elaborado a partir de 156 amostras primdrias

Distribuicdo percentual

ALVEOGRAMA

T T

FARINOGRAMA

s

o8 A W R om W E W A W W
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SUB-REGIAO V SUL - RESULTADOS DE ANALISES

Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade Trigo
ANALISE DE GRAOS Minimo  Méaximo  Média DISTRIBUIGCAO POR GRAUS
T LT T T T
Peso Hectolitro (kg/hl) 77,00 85,05 82,42 o,

Total Danificados (%) 0,00 1,32 0,23

Matérias Estranhas (%) 0,08 1,50 0,53

Graos Quebrados e/ou Chochos (%) 0,10 0,80 0,33

Graos Barriga Branca (%) 0,00 14,60 413

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 94 12,2 10,7 Gl

Proteinas (5.5.5) (%) 109 14,1 124 21

Peso 1000 Graos Tal Qual (gr.) 30,40 42,80 36,31

Cinzas (s.s.s.) (%) 1,503 2,068 1,849 pROTEiNA (BASE 13.5% H)
T T

Total danificados compreendidos por 0,02% grdos verdes, 0,10% grdos geados, 0,02%

brotados, 0,05% roidos por lagarta, 0.03% roidos no seu gérme y 0,01% calcinados. Néo 49,0%

houve danos por carvao. E
z

iSan Luis 0.0% 0.4% 13% 0,6%

70-79  80-89  90-99 10,0-109 11,0-11,9 12,0-12,9 13,00u superior

"‘"—'a ------- : i : ‘ Grdfico elaborado a partir de 827 amostras primdrias

i Loventwé

ALVEOGRAMA

T LT T

5
Lihuel Calei ¢ }
| Caleu Caleu
N..—.. \_ i !
""" ~. |} -
N
Rio Negro ] Pat;gones
! .
-
ANALISE DE FARINHA Minimo Méaximo ~ Média
W s
Gluten Umido (%) 19,5 289 24,6 » < ~ o
Gluten Seco (%) 7.0 10,1 8,5
MOENDA Falling Number (seg.) 326 560 414
Rto. Harina (%) 66,10 71,40 69,20 FARINOGRAMA
Cinzas (S.S.S.) (%) 0 544 0 909 0 681 Vi
Absorcdo de Agua (14 % H°) (%) 53,7 652 60,5
FARINOGRAMA Tempo de Desenvolvimento (min.) 1,7 8,8 2,9 -
Estabilidade (min.) 3,1 17,7 7.8 T
Afrouxamento (12 min.) 32 81 57 -
P (mm) 74 124 97
L
ALVEOGRAMA L (mm) 56 116 80
W Joules x 10-4 202 305 258 n
P/L 0,64 214 1,22 -
L]

Estes resultados foram elaborados com base em 53 amostras a partir de 827 amostras
primdrias.
@ " W W R O m E R W s W W = oW



NORTE DO PAIS - RESULTADOS DE ANALISES
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

Trigo

ANALISE DE GRAOS Minimo  Maximo Média DISTRIBUICAO POR GRAUS
T T T T T
Peso Hectolitro (kg/hl) 78,70 81,25 79,79 1650%

Total Danificados (%) 0,05 1,44 0,47

Matérias Estranhas (%) 0,23 0,77 0,48

Graos Quebrados e/ou Chochos (%) 0,07 0,66 0,40

Grdos Barriga Branca (%) 0,53 6,08 2,77

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 10,2 12,1 10,9

Proteinas (S.S.S) (%) 11,8 14,0 12,5

Peso 1000 Graos Tal Qual (gr.) 30,43 34,24 31,97

Cinzas (s.s.s.) (%) 1,786 2,137 1,924 PROTEI'NA (BASE 13.5% H

s

Total danificados compreendidos por 0,10% grdos verdes, 0,07% geados, 0,29% 38,6%

brotados and 0,09% calcinados. Néo houve danos por carvdo, roidos por lagarta y

=
roidos em seu gérmen. 2
3
g
o
s 21,1%  21,7%
3
BOLIVIA S 8
PARAGUAY g e
70-79  80-89  90-99 11,0-11,9 12,0-12,9 13,0 ou superior
CHILE
Grdfico elaborado a partir de 83 amostras primdrias
S
o
=
o
Q‘i .....
S ALVEOGRAMA
§ T LT T
\g ]
. e | Chaco
cQ [ H .
\;Y Santiago t--—..—.. =
N { del Estero ! !
\ N | /
R N~ : -
~. > - I /
\ . (RN

ANALISE DE FARINHA

Minimo Maximo Média
Y i
Gluten Umido (%) 237 269 252 -
Gluten Seco (%) 8,8 9,9 9,3
MOENDA Falling Number (seg.) 295 379 340
Rto. Harina (%) 67,49 75,27 70,06 FARINOGRAMA
Cinzas (S.S.S.) (%) 0 654 0 899 0 736 Vi
Absorcdo de Agua (14 % H°) (%) 56,2 60,1 57,9
. . e
FARINOGRAMA Tempo de Desenvolvimento (min.) 2,9 6,1 4.4
Estabilidade (min.) 79 12,9 10,1 -
Afrouxamento (12 min.) 39 82 59 -t .
P (mm) 87 100 91 AT
ALVEOGRAMA L (mm) 75 120 94 A
W Joules x 10-4 228 339 271
P/L 073 1,33 0,97 -
E

Estes resultados foram elaborados com base em 6 amostras a partir de 83 amostras

primdrias

L") L - - - ] - - -
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TRIGO DURO - MEDIAS NACIONAIS Médias

Resultados de Andlises Trigo Duro
ANALISE DE GRAOS Minimo Méximo Média
I
Peso Hectolitro (kg/hl) 74,10 83,05 80,85
Total Danificados (%) 0,08 1,80 0,51
Matérias Estranhas (%) 0,20 1,72 0,65
Graos Quebrados e/ou Chochos (%) 0,06 1,18 0.29
Aspecto Vitreo (%) 19,00 81,00 51,12
Trigo Pao (%) 1,00 5,62 2,77
Proteina (s/b 13.5 % H°) (%) 10,1 13,0 11,6
Proteina (S.S.S.) (%) 11,7 15,0 13,4
Peso 1000 Graos Tal Qual (gr.) 40,22 54,39 47,87
Cinzas (s.s.s.) (%) 1,623 2,081 1,872

Total danificados compreendidos por 0,01% graos verdes, 0,016% graos geados 0,02% brotados, 0,02% roidos por lagarta, 0,13%
rofdos em seu gérmen e 0,17% fusarium.

—

SAFRA 2017/ 2018 DISTRIBUICAO POR GRAUS
T LT T Vi
Area semeada (ha) 62.098
Area colida (ha) 60.478
Rendimento (Kg/ha) 3.005
Produgdo (tn) 181.718
Fonte: Direccién de Cultivos Extensivos
do Subsecretaria de Agricultura A/P: Abaixo do Padrdo

Observagdo: A/P (Abaixo do Padr&o)

por Condicdo G1: 69%; G2:23%; G3:8% 54%

ANALISE DE SEMOLA Minimo  Maximo  Média Cordobn
Y R.O. DEL
VN URUGUAY
Falling Number (seg.) 413 491 450
Color(B) 18,2 23,7 20,7
&
Glaten Umido (%) 24,5 33,5 28,2 S
S
Gluten Index 15 93 59 Cipraché "\
V] . =
. , ; Sud
Farinograma Nivel de Energia 22,3 31,4 271
Farinograma Afrouxamento (%) 27 38 32 Océano Atldntico

Estes resultados foram elaborados com base em 26 amostras conjuntas.



ANALISE DE VARIAVEIS POR FAIXAS

Trigo

As tabelas apresentam o resumo de uma analise realizada com quatro variaveis: proteina em grao, gliten umido,
forca medida por alvedgrafo e estabilidade farinografica.
Cada variavel se dividiu em faixas (primeira coluna). Para cada faixa, calcularam-se as médias de cada uma das variaveis
restantes (coluna central). Na ultima coluna se indica a porcentagem que corresponde a cada faixa a nivel nacional.

PROTEINA Gluten Umido Pais
(Base 13.5%) Estabilidade Percentual
i i
20,7
Menor a 10 203 40,6%
11,4
24,3
10,02 10,9 203 45,1%
44,6
26,6
11,0a11,9 230 13,4%
37,1
28,7
12,0a12,9 273 0,9%
12,5
Maior a 13,0 N&o ha Dados 0,0%
GLUTEN Profeina Pais
UmMIDO Estabilidade Percentual
Y i s
9,2
Menor a 19,0 199 10,4%
2,2
9,6
19,0a20,9 217 16,5%
9,8
10,0
21,0a22,9 198 18,1%
34,6
10,4
23,0a24,9 194 28,9%
54,2
10,7
25,0 2 26,9 232 17,5%
20,6
1,4
Maio a 27,0 238 8,7%
31,1

Pais Percentual

Pais Percentual

100,0%
90,0%
80,0%
70,0%
60,0%
50,0%
40,0%
30,0%
20,0%
10,0%

0,0%

100,0%
90,0%
80,0%
70,0%
60,0%
50,0%
40,0%
30,0%
20,0%
10,0%

0,0%

PROTEINA

s

40,6% 45,1%
13,4%
0,9% 0,0%
Menor a 10 100 a 10.9 11.0a11.9 12.0a129 Maior a 13.0
Faixas

GLUTEN UMIDO

T LT T

28,9%

16,5% 18,1%

10,4%

21.0a229 23.0a249 Maior a 27.0

25.0a26.9

Menor a 19.0 19.0 a 20.9
Faixas

—

Gluten Umido

. Pais
W Estabilidadie Percentual
Y i g

22,2

Menor a 200 9,9 15,8%
6,5
229

200 a 249 101 53,7%
7.3
24,9

250 a299 10,7 29,0%
9,8
26,6

300 a 349 111 1,5%
101

Maior a 350 N&o ha Dados 0,0%

Gluten Umido Pais
ESTABILIDADE Pro‘tﬁma Percentual
T i

20,7

Menor a5 10,1 44,2%
231
24,6

50a99 10,7 29,0%
241
254

10,02 14,9 10,4 16,1%
252
25,6

150a19,9 10,8 8,0%
246
24,0

20,0a24,9 10,4 2,7%
252

Maior a 25 N&o ha Dados 0,0%

Pais Percentual

Pais Percentual

100,0%
90,0%
80,0%
70,0%
60,0%
50,0%
40,0%
30,0%
20,0%
10,0%

0,0%

100,0%
90,0%
80,0%
70,0%
60,0%
50,0%
40,0%
30,0%
20,0%
10,0%

0,0%

i
53,7%
29,0%
15,8%
1,5%
Menor a 200 200 a 249 250 a 299 300 a 349 Maior a 350
Faixas

T T 11111

44,2%
29,0%
16,1%
8,0%
2.7% 0,0%
Menor a5 50a99 10.0a149 150a19.9 20.0a24.9 Maiora25
Faixas
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