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CONSIDERAGCOES FINAIS E ESTRUTURA DA AMOSTRAGEM

A campanha trigueira 2018/19 se caracterizou pelos altos
rendimentos em grdos nas principais zonas produtoras de
trigo, tal como vem acontecendo ha varias campanhas e
também pelos niveis de proteinas levemente superiores a
campanha 2017/18.

A producdo nacional foi estimada em 19454 milhGes de
toneladas (MT), um valor levemente superior a campanha
2017/18 com 18445 MT. Foram semeados 6281 Mha e foram
colhidos 6037 Mha, com um rendimento meédio nacional de
3222 kg/ha, semelhante a média de 3184 kg/ha da campanha
anterior.

Quanto ao panorama sanitario, ao igual gue na campanha
anterior, a doenca da folha que predominou foi a ferrugem
amarela. A provincia de Buenos Aires foi a regido mais afe-
tada, especialmente no Sudeste de Buenos Aires. Na regido
centro e norte, esta doenca se manifestou em menor medi-
da por causa do periodo de déficit hidrico que atravessou.

Apareceram também outras doencas da folha tais como a
mancha amarela e a bacteriose, esta ultima principalmen-
te nas regides onde se observou prejuizo parcial por causa
das geadas. Em menor grau, observaram-se doencas endé-
micas como ferrugem da folha que passou a um segundo
plano por causa da ferrugem amarela. Com a mesma im-
portancia que a ferrugem amarela, apareceu a Fusariose da
espiga, mas s6 em algumas areas especificas (informacdao
oferecida pelo Dr. Pablo Campos). O indice de Fusariose foi
baixo na sub-regido pampiana centro (sul de Cérdoba, sul de
Santa Fe e centro e norte de Buenos Aires). No centro de
Buenos Aires, em 9 de Julio, Pehuajo, Bolivar e Dolores o in-
dice de Fusariose foi entre moderado e alto durante o alon-
gamento mediano e tardio. A sub-regido pampiana norte
(Entre Rios, centro e norte de Santa Fe e Cordoba) em linhas
gerais apresentou baixos niveis de risco. O indice de Fusa-
riose atingiu valores moderados e altos so no centro-leste
de Entre Rios e no trigo durante o alongamento antecipado.

SUB-REGIAO SUPERFICIE SUPERFICIE RENDIMENTO PRODUCAO
Are asemeada SEMEADA (HA) COLHIDA (HA) (KG/HA) (TN)

e de cultura, [ 679.056 647.237 2.841 1.838.644
rendimento e Il Norte 1030956 991692 3191 3164.318
producdo por I1Sul 99LL24 974.982 4342 4.233.057

sub-regides 1T 504,545 503.950 3628 1.828.280

v 581.006 553.931 4173 2.311.806
V Norte 692.352 647375 2625 1699.243
Estimado com base vsul 17138.840 1.090.250 2968 3236193
em dados fornecidos
nor [a Ministerio de NEA 313716 312.326 2.038 636.660
Agroindustria de la Nacion. NOA 356449 315.824 1.602 505.958
Safra 2018-2019
spmesdo  AWOSTRASCOMUNTO | ToeiSeM | mmoougiomy  AgAPEORUCAS
20 78630 1.838.644 4,3%
lINorte 60 402200 3164.318 12.7%
nsul 17 63.000 4,233,057 15%
26 85.000 1.828.280 46%
v 36 132.298 2311.806 57%
VNorte 38 155,505 1699.243 92%
59 208998 3.236193 6,5%
2 8.000 636.660 13%
6 24000 505.958 4.7 %

TOTALES

1.157.631

19.454.159
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FARINHA
Rendimento em farinha

—) ;o Analise de farinha:

=Gluten Umido e Seco
=Gluten Index

=Falling Number
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=Panificagcdo Experimental



Resumo nacional por sub-regioes
Resultados da totalidade de variaveis analisadas

SUBREGIONES

*Media
Ponderada

Peso Hectolitro (kg/hl) 81,86 7744 78,03 79,75 78,22 78,63 80,85 79,15 7912 78.85
Peso de Mil graos Tal Cual (gr) 349 34,8 354 379 40,8 33,6 375 31,1 33,1 36.01
Cinzas (S.S.S.) % 1,819 1,905 1,850 1,559 1,677 1,937 1,836 2,070 1,891 1.837
Proteinas (s/b 13,5% H©°) (%) 11,0 1.8 1,1 10,0 11 12,1 1,5 1.9 1n7 1.5
Proteinas (S.S.S.) (%) 12,7 13,6 12,8 1,6 12,8 14,0 13,3 13,8 13,6 13.3
Cinzas (S.S.S.) % 0,597 | 0,625 | 0,646 0448 0,617 0,667 @ 0,653 0,717 0,698 0,619
Cor

L 88,68 8771 8834 8935 879 8718 8724 8755 = 89,02 88,1
a -1,72 -1,47 -1,54 -1,.84 -1,44 -1,41 -1,42 -1,25 -1,39 -1,5
b 8,73 8,08 8,45 8,57 7,85 8,44 8,42 7,61 738 8,2
Umidade (%) 12,3 14,08 14,77 12,09 13,255 12,87 1,67 13,82 14,12 13,2
Proteina (%) 10,2 10,7 10,1 9] 10,2 1,2 10,2 1.5 11,0 10,5
Gluten Umido (%) 26,6 278 26,4 22,0 253 29,5 278 26,4 25,5 26,4
Gluten Seco (%) 93 9,5 9,8 8,0 9] 10,3 97 9,8 9,5 9,4
Gluten Index (%) 99,0 98,0 99,0 99,0 98,5 99,0 98,0 99,0 98,0 98,6
Falling Number (seg) 403 374 380 345 389 369 423 259 247 367
Zeleny Test (cc) 43 47 40 36 42 45 34 37 50 41,6
FARINOGRAMA

Absorcédo de Agua (%) 56,4 58,2 56,8 55,6 58,4 59,8 59,5 578 61,7 58,2
Tempo de Desenvolvimento (min) 6,0 5.2 6,5 6,5 5,6 54 77 39 4,0 5,8
Estabilidade (min) 14,1 13,0 13,3 12,9 10,6 12,8 15,7 93 78 12,6
Afrouxamento (U.F.) 38 43 48 44 10 41 38 63 84 43
Quality Number

MIXOGRAMA

Tempo de Desenvolvimento (min) | 657 | 482 | 647 685 482 420 490 528 | 744 5,68
ALVEOGRAMA

P (mm) 74 84 89 78 88 80 101 95 15 88
L (mm) 12 107 75 87 78 121 93 72 60 92
G 21,6 21,4 227 21 19,8 24,8 22,5 219 177 21,5
W (Joules x 10-4) 269 292 235 233 237 321 291 261 247 266
P/L 0,66 0,79 1,20 0,90 1,22 0,66 1,08 1,32 191 0,96
le % 61,5 62 64,8 58,4 53,3 60,3 55,4 63,1 58,7 59,7
W (40) (Joules x 10-4) 146 17 141 143 175 136 130 142 215 155
RVA

Viscosidade Maxima (RVU) 188,33 | 155,83 | 184,33 | 178,42 | 183,92 | 103,33 195,08 100,42 32,17 146,87
Viscosidade Minima (RVU) 103,00 | 85,25 112,50 @ 104,67 108,88 | 36,75 118,42 36,25 517 78,99
Viscosidade Final (RVU) 199,83 | 178,08 @ 20142 19825 20417 8925 | 219,50 83,83 11,58 153,99
PANIFICAGCAO

Absorgao (%) 62,00 | 6250 | 6200 6200 6225 @ 6250 6100 6200 | 62,00 62,03
Tempo de Amassado (min) 03:30 | 04:00 | 03:30 03:30 03:50 | 04:.00 & 03:00 03:30 03:30 03:35
Tempo de Fermentacé&o (min) 160 160 160 160 160 160 160 160 160 160
Volume do péo (cc) 625 650 670 580 575 695 590 625 600 623
Volume especifico (cc/gr) 4,7 4,8 5,0 4.4 4,15 53 43 4.6 4,5 4,6




Trigo argentino

Principais Indicadores de Qualidade

Subregion NOA

Peso Hectolitro (kg/hl) 80.16
Grado
1 2 3 F/E

- | - ] -

Proteina(base13.5% H%)% 10.7
Proteina(s.s.s) % 2.4
Gluten Umido (%) 252
W. Alveograma (Joules 10-4) 271
Estabilidade Farino (min) 101

Subregion V Norte

Peso Hectolitro (kg/hl) 78.63
Grado
1 2 3 F/E

66%

Proteina(base13.5% H%)% 121
Proteina(s.s.s) % 4.0
Gluten Umido (%) 295
W. Alveograma (Joules 10-4) 321
Estabilidade Farino (min) 12.8

SubregiénV Sud

Peso Hectolitro (kg/hl) 80.85

Grado

1 2 3 F/E

Proteina(base13.5% H%% 115
Proteina(s.s.s) % 133
Gluten Umido (%) 24.6
W. Alveograma (Joules 10-4) 258
Estabilidade Farino (min) 7.8

Subregién IV Subregion Il Sud Subregionlli

-

Subregion NEA

7898

Peso Hectolitro (kg/hl)

Grado

1 2 3 F/E
a 100% e

Proteina(base13.5% H% %  11.2
Proteina(s.s.s)% 13.0
Gluten Umido (%) 273
W. Alveograma (Joules 10-4) 294
Estabilidade Farino (min) 164

Peso Hectolitro (kg/hl) 81.86

Proteina(base13.5% H9)% 110
Proteina(s.s.s)% 127
Gluten Umido (%) 26.6
W. Alveograma (Joules 10-4) 269
Estabilidade Farino (min) 41

Subregion Il Norte

7744

Peso Hectolitro (kg/hl)

Grado

1 2 3 F/E

Proteina(base13.5% H%) %  11.8
Proteina(s.s.s)% 13.6
Gluten Umido (%) 278
W. Alveograma (Joules 10-4) 292
Estabilidade Farino (min) ~ 13.0

-

78%

1 2 3 F/E

1 2 3 F/E

Peso Hectolitro (kg/hl) 78.22 Peso Hectalitro (kg/hl) 78.03 Peso Hectalitro (kg/hl) 79.8 Peso Hectolitro (kg/hl) 78.85
Grado Grado Grado Grado
1 2 3 F/E

1 2 3 F/E
66%

Proteina(base13.5% H%)% 111

Proteina(base13.5% H9)% 111

Proteina(base13.5% H%)% 10.0

Proteina(base13.5% H%% 115

Proteina(s.s.s)% 12.8

Proteina(s.s.s) % 12.8

Proteina(s.s.s)% 11.6

Proteina(s.s.s)% 133

Gluten Umido (%) 295

Gluten Umido (%) 26.4

Gluten Umido (%) 220

Gluten Umido (%) 26.4

W. Alveograma (Joules 10-4) 321

W. Alveograma (Joules 10-4) 235

W. Alveograma (Joules 10-4) 233

W. Alveograma (Joules 10-4) 266

Estabilidade Farino (min) 12.8

Estabilidade Farino (min) 13.3

Estabilidade Farino (min) 129

Estabilidade Farino (min) 129




Médias nacionais
Resultados da Analise Comercial e Industrial

Distribuicdo de grau
eco Hoctotitricn e/l - - e
Total Danificados (%) 0,00 ik 091 G2:66%
Matérias Estranhas (%) 0,00 217 034
Graosc?rlcjaiggasc:;j elet 000 160 036 G3:13%
Graos Barriga Branca (%) 0,00 24,00 236 GL:17% A/P: 4%
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 950 14,0 ns AJP: Abaixo
do Padrao
Proteinas (S.S.S) (%) 1,0 16,2 133
Peso 1000 Grdos Tal Qual (g, 30,26 46,50 36,01
Cinzas (S.5.5.(%) 1310 2257 1837 Relacéio histérica. Proteinas (base 13.5) Vs peso hectolitr

15 r 85
F8au
) 10.6 10.5 10.4 101
Glaten Umido (%) 183 345 264 9.9 - - 82
GlitenSeco(%) 67 12 94 g ° re ¥
n 4
Falling Number (seg) 150 561 367 2 rso 2
g e
Rto. Farinha (%) 52,87 736 6743 § ° g
E o
Cinzas(sss)%) = 0322 0,865 0619 & re8
3 =77
FARINOGRAMA
L 76
Absorcdo de Agua (14 % H) (%) 50 68,8 58,2
0 75
TempodeDeSenVOlVimentO(min) 1.3 17’6 5'8 2010-11  2011-12 2012-13 201314 2014-15 2015-16 2016-17 2017-18 2018-19
Campanha
Estabilidade (min) 17 364 12,6 ~ . .. . .. -
Relacgdo histérica. W, Gluten Umido y estabilidade
Afrouxamento (12 min) 1 9 43 e
3007
ALVEOOGRAMA
P (mm) 55 169 88 250+
L(mm) 37 163 92
2004
W joules X10 & 151 386 266
P/L 039 4,22 096 T 1504
o
s =
= 8
100 E
Alveograma §
3
....................................................................................................................... . E
H (mm) 0
2010-11 2071112 2012-13 2013-14 2074-15 2015-16 2016-17 2017-18 2018-19
Campanha
Farinograma
700 7 7 7 7
100 600~ § ————i—— | N TN S W

L (mm)
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Sub-Regido l. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

ANALISE DE GRAOS MINIMO = MAXIMO MEDIA
Peso Hectolitrico (kg/hl) 79,00 84,80 81,86
Total Danificados (%) 012 172 0,72
Matérias Estranhas (%) 0,04 0,36 016
Gréos Barriga Branca (%) 0,00 24,00 84
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 99 126 il
Proteinas (S.S.S) (%) N4 4.6 127
Peso 1000 Grdos Tal Qual (g,) 30,26 39,80 34,89
Cinzas (S.5.5.)(%) 1,6100 2,0960 1,819
ANALISE DE FARINHA MiINIMO  MAXIMO MEDIA

Gluten Umido (%) 219 308 266
Gliten Seco (%) 77 109 93
Falling Number (seg) 351 561 403

Rto. Farinha (%) 54,50 68,20 60,25

Cinzas (s.s.s)(%) 0435 0,835 0,597

FARINOGRAMA
Absorcio de Agua
(1% H) (%) 54,2 611 56,4
Tempode Desenvolwmen_to 17 147 60
(min)
Estabilidade (min) 24 299 i
Afrouxamento (12 min) 20 57 38

ALVEOOGRAMA
P (mm) 59 104 74
L(mm) 72 160 12
W joules X10 4 219 386 269
P/L| 039 144 066
()
SGO.DEL o ° ()
ESTERO ®
()
()
CORDOBA [ J
()
C ( )
e ©
® o
o o © ,
ENTRE RiOS

Distribucién por grado

Proteina (base 13.5% H9)

31.7% -
Grafico elaborado
30.3% apartirde 515
amostras primarias
©
3
Lo
c
[
=
2 16.9% 16.9%
o
]
=g
3
2
™
dud
2
[=) 2.3% 1.9%
0%
T T T T T T T
9 10 1 12 13 14 ousuperior
Alveograma
H (mm)
100
50
0 L (mm)
50 100 150
Farinograma




TRIGO PAN

Sub-Regido Il Norte. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

ANALISE DE GRAOS MINIMO  MAXIMO MEDIA

Peso Hectolitrico (kg/hl) 74,00 8130 7744
Total Danificados (%) 070 4,60 109
Matérias Estranhas (%) 0,00 120 03
Grdaos Barriga Branca (%) 0,00 790 172
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 99 14,0 18
Proteinas (S.S.5) (%) s 16,2 13,6

Peso 1000 Graos Tal Qual (g, 3170 3810 34,82

Cinzas (S.S.5.)(%) 16150 2,2550 1905

ANALISE DE FARINHA MINIMO  MAXIMO MEDIA
MOAGEN

Gluten Umido (%) 228 334 278
Gldten Seco (%) 78 1.2 9,5
Falling Number (seg) 283 u63 374

Rto. Farinha (%) 52,87 7163 66,87

Cinzas (s.s.s)(%) 0,395 0,865 0,625
Abs°";a(‘1’f; ﬁ?(‘;; 531 665 58,2
Tempo de Desenvolvimen_to 13 176 52

(min)
Estabilidade (min) 17 364 130
Afrouxamento (12 min) n 93 43
P(mm) 57 129 84
L(mm) 54 163 107
W joulesX10 4 203 384 292
P/L 039 2,24 0,79
CORDOBA SANTAFE

ENTRE RiOS

BUENOS AIRES

Distribucién por grado

G2: 65%
G3:22%

A/P:7%

A/P: Abaixo
do Padrdo

G1:6%

Proteina (base 13.5% H2)

Grafico elaborado

26.7% apartirde 401
: amostras primarias

28.2%

25.9%

Distribuicdo percentual

9 10 1 12 13

14 ousuperior

Alveograma
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50

0 L (mm)
50 100 150

Farinograma
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TRIGO PAN

Sub-Regido Il Sul. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

ANALISE DE GRAOS MiINIMO = MAXIMO MEDIA Distribucién por grado
Peso Hectolitrico (kg/hl) 74,50 82,10 78,03
Total Danificados (%) 027 117 051
Matérias Estranhas (%) 015 112 037
- 0
Grédos Quebrados e/ou 016 142 035 G3:12%
Chochos (%) ' ' '
Grios Barriga Branca (%) 0,00 5,52 1,86 G1:12%
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 10,0 19 111
Proteinas (S.S.S) (%) 16 13,8 12,8
Peso 1000 Grdos Tal Qual (g,) 33,50 3747 35,37
Cinzas (S.5.5.)(%) 17080 21640 1,85 Proteina (base 13.5% H?2)
i i i z Grafico elaborado
ANALISE DE FARINHA MINIMO MAXIMO MEDIA 34,0% apartir de 268
amostras primarias
MOAGEN '—:"
Gltiten Umido (%) 209 296 264 j.':"
1¥)
Glaten Seco (%) 78 110 98 g
Falling Number (seg) 3u9 418 380 §=}
U
Rto. Farinha (%) 6890 73,60 70,88 3
. =}
Cinzas (s.s.s)(%) 0,529 0,785 0,646 .‘nL'
FARINOGRAMA
Absorgo de Agua 9 10 ™ 12 13 14 ousuperior
(165.% H) (%) 50,0 610 56,8 p
Tempo de Desenvolvimento 31 107 65 Alveograma
2171 ) 1 et RN .
Estabilidade (min) 6.3 18,2 133
H (mm)
Afrouxamento (12 min) 28 69 ug
ALVEOOGRAMA
P(mm) 55 129 89
L (mm) 51 122 75 100
W Joules x 10-4 199 287 235
P/L 045 2,53 120
50
SANTA FE ENTRERIOS
0 L (mm)
50 100 150
Farinograma
700
Mwmw
iy v~ TRy
BUENOS AIRES [
ol




TRIGO PAN

Sub-Regido lll. Resultados de analises

Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

ANALISE DE GRAOS MINIMO = MAXIMO MEDIA
Peso Hectolitrico (kg/hl) 7820 81,80 79,75
Total Danificados (%) 018 2,00 093
Matérias Estranhas (%) 0,04 olu 016
Gréos Barriga Branca (%) 120 12,00 535
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 95 10,6 10
Proteinas (S.S.S) (%) 1,0 123 16
Peso 1000 Grdos Tal Qual (g,) 34,80 40,20 3794
Cinzas (S.5.5.)(%) 13100 1,8600 1,559

ANALISE DE FARINHA MINIMO = MAXIMO MEDIA
MOAGEN
Glaten Umido (%) 18,3 253 22,0
Gliten Seco (%) 6,7 91 80
Falling Number (seg) 302 398 345
Rto. Farinha (%) 6210 66,00 64,08
Cinzas (s.s.s)(%) 0,322 0,556 oLu8
Abs°'95(‘;qd; ﬁ?(”/"’; 528 575 556
Tempo de Desenvolvimen_to 16 Wl 65
(min)
Estabilidade (min) 19 26,0 129
Afrouxamento (12 min) 17 74 uy
P (mm) 60 100 78
L (mm) 58 16 87
W Joules x 10-4 216 260 233
P/L 0,52 172 0,90
CORRIENTES

SANTAFE

RIO DEL
URUGUAY

BUENOS AIRES

Distribucién por grado

G1:35%

Proteina (base 13.5% H?9)

Grafico elaborado
apartirde 493
amostras primarias

Distribuicdo percentual

10% 0.0% 0.0%

9 10 m 12 13 14 ousuperior

Alveograma

H (mm)

100

50

— —
0 L (mm)
50 100 150
Farinograma




TRIGO PAN

Sub-Regido IV. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

ANALISE DE GRAOS MiINIMO  MAXIMO MEDIA Distribucién por grado
Peso Hectolitrico (kg/hl) 75,00 83,05 78.22
Total Danificados (%) 010 162 0,63
G2:78%
Matérias Estranhas (%) 0,06 1,54 039
Grdos Quebrados e/ou G3:3%
Chochos (%) 004 036 02
Graos Barriga Branca (%) 0,00 10,80 138 G1: 4%
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 99 12,5 11
Proteinas (S.S.5) (%) nu 4.5 12,8
Peso 1000 Grdos Tal Qual (g,) 36,10 46,50 40,75
Cinzas (5.5.5.(%) 14430 19030 1677 Proteina (base 13.5% H9)
i i i = Grafico elaborado
ANALISE DE FARINHA MINIMO MAXIMO MEDIA 40.7% 39.3% apartirde 725
amostras primarias
MOAGEN ,—g
Glaten Umido (%) 194 286 253 fé
1¥)
Glaten Seco (%) 6,8 106 91 E
Falling Number (seg) 321 1460 389 .§
Rto. Farinha (%) 65,00 72,20 6891 3
5
Cinzas (s.5.5)(%) 0530 0753 0,617 E
FARINOGRAMA 0.1% 0.3%
AbSOl'Ga(t_: fn:ﬁ?(l;; 55,2 621 e 14 ousuperior
Tempo de Desenvolvimen_to 17 88 56 Alveog rama
(min)
Estabilidade (min) 17 15]1 10,6
H (mm)
Afrouxamento (12 min) 27 71 10
ALVEOOGRAMA
P (mm) 60 10 88
L (mm) L7 128 78 100
W Joules x 10-4 191 31 237
P/L 0,56 219 1,22
50
S
RIODELA
PLATA 0 50 100 150 - (mm)
BUENOQOS AIRES
Farinograma
700 ‘
ﬁMm .
i M
VS S T Ao -

OCEANO
ATLANTICO




TRIGO PAN

Sub-Regido V Norte. Resultados de anadlises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

ANALISE DE GRAOS MINIMO  MAXIMO MEDIA
Peso Hectolitrico (kg/hl) 76,10 81,70 78,63
Total Danificados (%) 037 690 147
Matérias Estranhas (%) 0,06 0,75 0,22
Graos Barriga Branca (%) 0,00 550 0,86
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 13 133 121
Proteinas (S.S.S) (%) 131 154 i
Peso 1000 Gréos Tal Qual (g,) 30,56 3776 336
Cinzas (S.5.5.)(%) 15500 2,2570 1937

ANALISE DE FARINHA MINIMO  MAXIMO MEDIA
MOAGEN
Glaten Umido (%) 256 34,5 295
Gluten Seco (%) 87 120 103
Falling Number (seg) 258 L86 369
Rto. Farinha (%) 68,10 7100 6947
Cinzas (s.s.s)(%) ou67 0,827 0,667

FARINOGRAMA

Abs°'95(‘1’“d; ﬁ?(f,'/j 552 663 59,8

Tempo de Desenvolvimen_to 20 129 5y
(min) ' ' '

Estabilidade (min) 19 255 12,8
Afrouxamento (12 min) 19 89 u1

ALVEOOGRAMA
P (mm) 67 106 80
L (mm) 67 161 121
W Joules x 10-4 219 386 321
P/L 042 145 0,66
SGO.DEL
ESTERO
SANTAFE

SAN LUIS

Distribucién por grado

G2:66%

Proteina (base 13.5% H?9)

G3:18%

A/P:5%

A/P: Abaixo
do Padrdo

G1: 1%

Distribuicdo percentual

Grafico elaborado
apartirde 251
amostras primarias

30.3%

28.3%

9 10 m 12 13 14 ousuperior

Alveograma

H (mm)
100

50

TS
0 L (mm)
50 100 150
Farinograma
‘;’VMMM i e S




TRIGO PAN

Sub-Regido Il Sul. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

ANALISE DE GRAOS MiINIMO  MAXIMO MEDIA Distribucién por grado
Peso Hectolitrico (kg/hl) 76,10 83,50 80,85
Total Danificados (%) 0,00 0,66 015
G2:71%
Matérias Estranhas (%) 0,08 1,50 0,51
G3:12%
Grdos Quebrados e/ou 00u 174 031 5
Chochos (%) ' ' '
Grdos Barriga Branca (%) 0,00 720 2,03 G1:17%
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 96 133 15
Proteinas (S.S.S) (%) 111 154 133
Peso 1000 Gréos Tal Qual (g,) 3340 4130 3745
Cinzas (5.5.5.(%) 16340 20170 1836 Proteina (base 13.5% H9)
i 1 i & Grafico elaborado
ANALISE DE FARINHA MINIMO  MAXIMO MEDIA 37.2% apartir de 1011
muestras primarias
MOAGEN '—g
Glaten Umido (%) 217 330 278 §
1¥)
Gluten Seco (%) 75 s 97 2
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Norte do pais. Resultados de anadlises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

ANALISE DE GRAOS MiINIMO  MAXIMO MEDIA Distribucién por grado
Peso Hectolitrico (kg/hl) 7710 81,00 7913
Total Danificados (%) 048 4 341 A/P:63%
Matérias Estranhas (%) 007 217 085 A/P:Abaixo G3:12%
: do Padrdo
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Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 106 127 18
Proteinas (S.5.5) (%) 123 14,6 13,6
Peso 1000 Gréos Tal Qual (g,) 30,67 34,52 32,58
Cinzas (S.5.5.)(%) 1,6990 2,0920 1936 Proteina (base 13.5% H?2)
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Anadlise de variaveis
por faixas

As tabelas apresentam o resumo de uma analise realizada com quatro variaveis: proteina em grdo, gldten umido, forca
medida por alvedgrafo e estabilidade farinografica. Cada varidvel se dividiu em faixas (primeira coluna). Para cada faixa,
calcularam-se as médias de cada uma das variaveis restantes (coluna central). Na Ultima coluna se indica a porcentagem que
corresponde a cada faixa a nivel nacional.
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Médias nacionais
Resultados de Analises

Peso Hectolitro (kg/hl) 7410 80.35 76.85
Total Danificados (%) 0.08 34.76 3.86
Matérias Estranhas (%) 0710 356 0.58
Gra“g';i::,asd(;? S8 018 210 0.66
Aspecto Vitreo (%) 3 66 22
Trigo Péao (%) 134 1044 419
Proteina (s/b 13.5 % H°) (%) 95 136 12.06
Proteina (S.S.S.) (%) 1.0 15.7 139
Peso 1000 Gréaos Tal Qual (gr.) 36.61 54.22 46.82
Cinzas (s.s.s.) (%) 1713 2137 1.892

Total danificados compreendidos por 3,26% graos brotados, 0,07%
roidos porlagarta, 0,11% roidos em seu gérmen e 042% fusarium.

Falling number (seg.) 99 Ly2 332

Color(B) 74 246 19.6

Glaten Umido (%) 26.0 34.8 30.2
Gluten Index 4 97 57

Nivel de Energia 250 36.8 31.2
Afrouxamento (%) 24 1 33

Estes resultados foram elaborados com base em 22 amostras
conjuntas.
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Distribucién por grado

& ——— — G3:5%

A/P:95%

A/P: Abaixo
do Padrdo

Observacion
FE por condicién
G1:96% - G2:571% - G3: 333%

SAFRA 2018-2019

Areasemeada (ha) 146995

Area colida (ha) 40965
Rendimento (Kq/ha) 3,623

Producdo (tn) L8u1o

Fonte: Secretaria de Agroindustria de la Nacion
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