Safra 2020/2021

TRIGO
ARGENTINO

Relatorio institucional
de sua qualidade

trigoargentino.com.ar




Trigo pao
Campanha 2020/2021

CONSIDERAGOES GERAIS E ESTRUTURA DA AMOSTRAGEM

A campanha de trigo 2020-21 argentina finalizou com uma
estimacao de producao de 17 milhOes de toneladas, que se-
ria 13 % inferior a campanha 2019-20. A area semeada teria
sido de 6,5 milhdes de hectares e area de colheita 7% inferior,
principalmente devido as perdas no norte da area triguei-
ra argentina. Assim, o rendimento medio nacional atingiria
2800 kg por hectare também inferior ao do ano passado. A
diferenca das trés campanhas anteriores onde as doencas
(em especial a ferrugem) afetaram a expressdo do cultivo de
trigo, nesta Ultima campanha as condicOes agro climaticas
foram a principal limitante da producao.

Na regido centro-norte pampiana, 0 que inclui grande par-
te da Il Norte e em especial a V Norte, NEA e NOA, a baixa
disponibilidade de agua dede o inicio do ciclo de cultivo
condicionou a area semeada. Depois, as escassas chuvas
e as fortes geadas do inverno afetaram a produtividade

dos lotes em todas as provincias do centro da area trigueira
Em uma ampla regido ndo choveu entre maio e agosto, por
exemplo no Sudeste de Cordoba, so se registraram entre 25
e 30 mm na primeira semana de setembro. Na provincia de
Entre Rios isto ndo foi tao marcado, mas em Buenos Aires
houve condicBes mais favoraveis para o cultivo e que per-
mitiram compensar uma parte das perdas.

A respeito do efeito das geadas na regido centro-norte
houve uma grande guantidade de dias com geadas agro
meteorologicas, varias com magnitudes que ultrapassaram
0s niveis de prejuizo, e que afetaram a zona da folha e a bio-
massa do cultivo em momentos-chaves para a expressdo
do rendimento. Por ultimo, as condicOes durante o enchi-
mento dos grdos nesta regido mudaram um pouco com
algumas chuvas isoladas, mas que estiveram por baixo da
media historica.
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AMOSTRAGEM

ANALISES DE GRAOS

SUB-REGIAO SUPERFICIE SUPERFICIE RENDIMENTO PRODUCAO
AI’ ea semea d a SEMEADA (HA) COLHIDA (HA) (KG/HA) (TN)
) de CUltU ra Subl 850.250 810.850 177 1436.020
= SublIIN 961550 910.840 246 2.238.202 Lo . Iy .
rendimento e Analise Comercial Andlise Comercial
x Sublls 1.179.800 1.166.240 4,00 4.663.056 ~ ~
producao por E Graus peso 1000 Graos Graus peso 1000 Graos
sub-regides subll 549700 5146.200 260 1419630 Cinzas. Contetido Proteico Cinzas.
Sub IV 651540 651.540 uu2 2.880.540
SubVN 550.960 508.860 1,68 853.668
SubVs 1139.053 1110103 2,67 2968.382
NEA 326.580 233.280 126 294.828
FARINHA
NOA 371.815 316.070 123 389.281 _ _
Rendimento em farinha
~ ~ AMOSTRAS CONJUNTO TONELAGEM ~ % DA PRODUQT\O
SUB-REGIAO POR LOCALIDADE AMOSTRAGEM (TN) PRODUCAO (TN) REPRESENTADA
. 104530 436,020 838% Anallge c!e farinha: Ana,llse c!e farlnha. /
=GlUten Umido e Seco =GlUten Umido e Seco=Gluten Index
51 277637 2.238.202 13,06% . . . .
=Falling Number=Cinzas =Falling Number - Cinzas=Zeleny Test
60 199000 4.663.056 2720% . . .
=Farinograma=Alveograma =Farinograma=Alveograma=Mixograma
31 99980 14719.630 8,28% . - .
=Panificacao Experimental
36 128317 2.880.540 16,80%
31 128040 853.668 498%
54 le3uuL 2968.382 17.31%
1 L4000 294.828 1.72%
[} 171000 389.281 2,27%
TOTAL 296 1115948 17.143.607 100,00%



Resumo nacional por sub-regioes
Resultados da totalidade de variaveis analisadas

SUB-REGIOES

*Media
Ponderada

Peso Hectolitrico (kg/hl) 79,09 7797 793 79,24 79,3 78,82 80,94 76,60 79,93 79,13
Peso de Mil graos Tal Cual (gr) 30,51 32,10 35,65 33,12 38,56 31,45 34,73 29,19 33,12 33,75
Cinzas (S.S.S.) % 1,969 1906 1,710 1,062 1,605 1,855 1,766 1946 1,766 1,74
Proteinas (s/b 13,5% H°) (%) 19 12,9 10,4 1,1 10,1 12,1 13 9,6 1.4 11,54
Proteinas (s.s.s.) (%) 13,7 14,9 12 12,8 1n7 14 13,1 1,1 13,2 13,34
Cinzas (S.S.S.) % 0,600 0,651 0,563 0,578 0,562 0,603 0,571 0,741 0,759 0,60
Cor

L 89,04 89,17 89,34 88,88 89,61 88,78 89,21 88,78 88,76 89,17

a -1,63 -1,65 -1,81 -1,69 -1,79 -1,61 -1,68 -1,45 -1,39 1,69

b 776 8,16 8,38 8,51 8,29 8,23 8,28 745 749 8,22

Umidade (%) 12,73 14,73 13,18 12,84 13,64 13,18 12,43 12,4 12,76 13,43
Proteina (%) n 1.8 9,4 10,6 97 15 10,7 9,5 10,5 10,7
Gluten Umido (%) 28,1 321 244 26 23,8 30,1 275 20 257 27,87
Gluten Seco (%) 9,6 1,2 9,1 9,2 8,7 10,50 9,6 7.0 9,5 9,86
Gluten Index (%) 98 97 99 97 97 97 98 99 98 298
Falling Number (seg) 400 458 415 372 373 434 430 430 419 420,04
Zeleny Test (cc) 34 40 35 36 40 43 4] 36 39 39
FARINOGRAMA

Absorcao de Agua (%) 575 59,9 554 575 55,6 58,4 59,6 60,9 64,9 57,98
Tempo de Desenvolvimento (min) 9 10,2 129 8,7 11,90 8,8 8,1 1,9 14 10,18
Estabilidade (min) 21 19,8 36 18,7 351 17 16,4 27 26,6 23,73
Afrouxamento (U.F.) 29 29 16 38 30 39 34 19 17 29,44
Quality Number 261 285 50 181 293 248 316 600 330 234
MIXOGRAMA

Tempo de Desenvolvimento (min)

ALVEOGRAMA

P (mm) 89 89 89 80 98 80 108 130 157 91,87
L (mm) 79 m 78 94 62 13 82 36 43 90,31
G 24,6 26,5 20,8 24 204 24,8 22,6 13,4 149 23,45
W (Joules x10-4) 263 322 251 257 228 296 315 195 284 282,56
P/L 1,23 0,89 1,24 0,91 1,71 0,68 1,38 3,61 398 1,17
le % 56,5 61 55,1 56,3 56.8 573 55,2 0 49,3 57,01
W (40) (Joules x 10-4) 130 322 141 122 145 144 140 0 200 142
RVA

Viscosidade Méaxima (RVU) 189,33 | 19767 @ 19575 167,58 143,17 172,08 20717 165,5 174,75 185,70
Viscosidade Minima (RVU) 124,08 135 124,17 102 68,25 104,17 | 134,83 99,17 14 18
Viscosidade Final (RVU) 224,33 | 236,17 | 22242 187,5 141,67 | 200,33 | 238,67 | 192,83 | 208,42 213,21
PANIFICACAO

Absorcao (%) 62 63 61 62 61 62,5 62 62,5 62 62
Tempo de Amassado (min) 03:30 04:00 | 03:00 03:30 03:00 | 04:00 03:30 02:30 03:00 03:31
Tempo de Fermentagdo (min) 160 160 160 160 160 160 160 160 160 160
Volume do pao (cc) 650 650 575 620 610 635 600 385 450 617
Volume especifico (cc/gr) 4,7 49 4,2 4,5 4,4 4,7 4.4 2,7 3,2 4,5

Trigo argentino

Principais Indicadores de Qualidade

Peso Hectolitro (kg/hl)79,93

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 114
Proteinas(s.s.s) (%) 132
Gluten Humedo (%) 25,7
W Alveograma (Joules10-4) 284 4
Estabilidade Farino(min) 26,6

Sub-regiaoVN

Peso Hectolitro (kg/hl) 78,80

Grau

1 2 3 F/E

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 121
Proteinas (s.5.s) (%) 140
Gluten Himedo (%) 30,1
W Alveograma (Joules 10-4)296,1
Estabilidade Farino (min) 170

Peso Hectalitro (kg/hl) 80,90

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 11,3

Proteinas (s.5.5) (%) 1371
Gluten Humedo (%) 275
W Alveograma (Joules 10-4) 315,3
Estabilidad Farino (min) 6.4

Sub-regido IV Sub-regiaolls Sub-regidol lll

v

Sub-regido NEA

Peso Hectolitro (kg/hl) 76,60

Grau

1 2 3 F/E
100%

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 9,6

Proteinas(s.s.s)(%) 1
Gluten Humedo (%) 20
W Alveograma (Joules 10-4) 195
Estabilidade Farino (min) 27
Peso Hectolitro (kg/hl) 7910

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 11,9
Protefnas(s.s.s) (%) 13,7
Gluten Humedo (%) 28]
W Alveograma (Joules 10-4)262,7
Estabilidade Farino (min) 21,0

Sub-regidollN

Peso Hectolitro (kg/hl) 7797

Grau

1 2 3 F/E
68,63%

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 129
Proteinas(ss.s) (%) 4.9
Gluten Humedo (%) 321
W Alveograma (Joules10-4) 322
Estabilidade Farino(min) 19,8

@& Nacional

1 2 3 F/E

1 2 3 F/E
80%

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 10,1

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 10,4

Peso Hectolitro (kg/hl) 79,30 Peso Hectolitro (kg/hl)79,30 Peso Hectolitro (kg/hl) 79,2 Peso Hectolitro (kg/hl) 7913
Grau Grau Grau Grau
1 2 3 F/E

4194% 41,94%

1 2 3 F/E
68%

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 111

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 11,5

Proteinas(s.5.5.) (%) nz Proteinas(s.s.s) (%) 12 Proteinas(s.s.s) (%) 12,8 Proteinas(s.5.5) (%) 13,3
Gluten HUmedo (%) 238 Gluten Humedo (%) 244 Gluten Humedo (%) 26,0 Gluten Humedo (%) 279
W Alveograma (Joules 10-4) 2276 W Alveograma (Joules 10-4)250,9 W Alveograma (Joules 10-4) 257 W Alveograma (Joules10-4) 2826
Estabilidade Farino (min) 351 Estabilidade Farino (min) 36 Estabilidade Farino (min) 18,7 Estabilidade Farino (min) 237




TRIGO PAO

Médias nacionais Sub-Regido l. Resultados de andlises
Resultados da Analise Comercial e Industrial Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

Distribuicao de grau PARAMETROS ANALITICOS MINIMO = MAXIMO MEDIA Distribuicdo de grau
Peso Hectolitrico (kg/hl) 7797 80,94 7913 Peso Hectolitrico (kg/hl) 71,00 82,60 79,09
Total Danificados (%) 014 0,86 0,52 G3:8.2% Total Danificados (%) 012 0,66 036
Matérias Estranhas (%) 08 093 029 GT: 224% Matérias Estranhas (%) 0,04 044 018 A/P:357% ® G1:357%
Gréos Quebrados e/ou Graos Quebrados e/ou
Chochos (%) 027 078 04k Chochos (%) 030 Rl 078
Grdos Barriga Branca (%) 14 6,7 314 Grdos Barriga Branca (%) 0,00 1810 6,70
. - 0
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 10 1291 11,54 G2:654% Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 103 136 19 G2:9286% ®
A/P: Abaixo
Proteinas (S.S.5) (%) 11,57 14,93 1334 Proteinas (S.S.5) (%) 19 157 137 do Padr3o
Peso 1000 Grios Tal Qual (g, 30,51 40,82 3375 Ad/ P DAD;%O Peso 1000 Grios Tal Qual (g,) 2570 35,24 30,51
O Padrao
Cinzas (S.5.5.)(%) 1,06 197 174 Cinzas (S.5.5.)(%) 1724 2117 1969
. o Lo
Relacién histdrica. Proteinas (base 13.5) Vs peso hectolitro Pmte'na(baSEBS/"H) ...................................................................
" [ PARAMETROS ANALITICOS MINIMO  MAXIMO MEDIA Gréfico elaboradoa
partir de 515amostras
i o M6 gy N5 m26 TL54 [ o i 3 ’
Gliten Umido (%) 2294 321 27,87 10,5 104 104 Gliten Umido (%) 237 364 281 ‘E
99 ' j Ly ]
Glaten Seco (%) 8,5 1116 9,86 _ Glaten Seco (%) 83 nu 9,6 g
= 9 el I Q
Falling Number (seg) 36099 458,39 420,04 § g Falling Number (seg) 364 Ly2 400 2 25%
« Leo @ 2
Rto. Farinha (%) 68,74 7379 70,79 E '% Rto. Farinha (%) 66,5 714 68,7 3 17.9%
£ ¢ t79 © =
[ 9 =
Cinzas (s.s.5)(%) 0,55 076 0,60 i H Cinzas (s.5.5)(%) 0,310 0,805 0,600 w .
a t 78 ﬁ a 71%
FARINOGRAMA s | 77 FARINOGRAMA 0,0% 0,0% 0,0% 0,0%
~ z o = T T T T T T T T
Absorcdo de Agua (14 % H) (% 5334 64,92 5798 L 76 Absorcdo de Agua (14 % H) (% 544 64,2 575 menor 9 10 7 2 3 1 ou
superior
Tempo de Desenvolvimento (min) 764 15,09 1018 0 75 Tempo de Desenvolvimento (min) 15 33,0 90
2012-13 201314 2014-15  2015-16 2016-17 2017-18 2018-19 2019-20 2020-21 Campanha Alveograma
Estabilidade (min) 1293 5197 2373 Estabilidade (min) 18 410 210 ettt ettt ettt e e b et e e e eese b et e st et eese s et ene s
Afrouxamento (12min) 16,02 46,72 2944 Farinograma Afrouxamento (12 min) 5 9% 29 H (mm)
ALVEOOGRAMA 0 ALVEOOGRAMA (*)
P(mm) 8045 156,55 91,87 P (mm) 74 12 89
L (mm) 42,73 T34 90,31 L (mm) 38 108 79 100
W joules X10 4 205,03 321,84 282,56 W Joules x 10-4 170 332 263
P/L 0,75 398 117 0 P/L 0,74 2,66 123
\ SD: Sem Dados Estatisticos 50
(*) Ndo ha suficientes para estimar os indicadores estatisticos .
Relacdo histérica. W, Gluten Umidoy estabilidade \
r 35 0
50 100 150 . .
SGO.DEL . . . . 0 L (mm)
L 30 ; ESTERO () 50 100 150
Farinograma
....................................................................................................................... Farinograma
25 700 T T T T T T T T T T T T T T
700
r 20 .
,a 600~
g °
3 F1s = |
= E CORDOBA |
=3 T T PR 3 L A O U SN St
L0
.’
.- °e ° o
®e el ]
. |
o O |
-0 () ENTRE RIOS -
20712-13  2013-14 2014-15  2015-16 2016-17 2017-18 20718-19 2019-20 2020-21 Campanha i
16 20 24 28 32 36 A:D 44 48 52 56 60




TRIGO PAO TRIGO PAO

Sub-Regiado Il N. Resultados de analises Sub-Regido Il S. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade Médias ponderadas por tonelagem de amaostra em conjunto por localidade

mmm Distribuicdo de grau PARAMETROS ANALITICOS ‘ MiNIMO ‘ MAXIMO ‘ MEDIA Distribuicdo de grau

Peso Hectolitrico (kg/hl) 75,00 8110 7797 Peso Hectolitrico (kg/hl) 76,10 8190 79,30
Total Danificados (%) 0710 2,80 079 . 5 Total Danificados (%) 0,06 096 035
G3:13,73%
Matérias Estranhas (%) 0,00 090 018 Matérias Estranhas (%) 010 093 0.29 G3:167% G1:18,33%
Graos Quebrados e/ou Gréos Quebrados e/ou
Chochos (%) 010 030 039 e—GTL:1765% Chochos (%) 004 064 0.27
Graos Barriga Branca (%) 0,00 830 158 Grdos Barriga Branca (%) 0,00 12,00 445
. 0 . 0
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 96 16,0 129 G2:6863% Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 92 122 104 €2:50%
A/P: Abaixo A/P: Abaixo
Proteinas (S.S.5) (%) 11 18,5 14,9 do Padr3o Proteinas (S.S.5) (%) 106 14,1 120 do Padr3o
Peso 1000 Graos Tal Qual (g, 2710 3710 32710 Peso 1000 Grdos Tal Qual (g,) 33,51 38,01 35,65
Cinzas (S.5.5.)(%) 1615 2,255 1906 Cinzas (S.5.S.)(%) 1415 1909 1,710

Proteina (base 13,5% H9)

Proteina (base 13,5% H9)

0y
Grafico elaborado a . PARAMETROS ANALITICOS mmm 41,7% 38.3% Grafico elaborado a
partir de 401amostras 45,1% 2l partir de 268 amostras

PARAMETROS ANALITICOS mm

E [

Gluten Umido (%) 207 372 321 £ Gliten Umido (%) 195 297 2uL ]

Q o

Glaten Seco (%) 75 133 1.2 5 27,5% Glaten Seco (%) 72 4 91 5

a a

Falling Number (seg) 367 539 458 2 Falling Number (seg) 344 509 415 2

vy o =

Rto.Farinha(%) =~ 625 728 702 3 15.7% Rto.Farinha (%) 677 748 722 3

2 2

Cinzas(s.ssl(%) 0525 0795 0651 k] Cinzas(sssl%) 0478 0681 0,572 b

a 2% 2% 39% 3.9% a

FARINOGRAMA 0,0% FARINOGRAMA 0.0% 0.0% 0.0% 0.0%
~ z T ~ z T T T T
Absorcdo de Agua (14 % H) (% 554 64,0 599 menor 5 0 - - 5 T ou Absorcdo de Agua (14 % H) (% 509 70,0 554 menor 5 0 e - 5 " ou
superior superior
Tempo de Desenvolvimento (min) 61 4.5 10,2 . Tempo de Desenvolvimento (min) 34 42,0 129 .
__ ) Alveograma __ ) Alveograma
Estabilidade (min) 139 30,7 19,8 ettt ettt h ettt h et bbbt s et et s et et h ettt b et a et bbbt et eae s Estabilidade (min) 2 60,0 36,0 eeeteteteeetetetetee e tete et h e te s ea e st et e a s e ae e s e ebe e et e A et et e st e st e st e s et ententeseeseteneeae s
Afrouxamento (12 min) 13 42 29 H (mm) Afrouxamento (12 min) 2 L7 16 H (mm)
ALVEOOGRAMA ALVEOOGRAMA
P (mm) 58 155 89 P (mm) Ly 165 89

100

L (mm) L2 151 m L (mm) 32 18 78 100

W Joules x10-4 192 431 322 W Joules x10-4 149 368 251
P/L 039 3,60 089 P/L o049 394 124

50

50

CORDOBA SANTAFE . L om) SANTAFE ENTRERIOS
50 100 150
0 L (mm)
50 100 150
ENTRE RIOS Farinograma Farinograma
700 700
WWM e -
— — T Pt o s e — o
e et =

! BUENOS AIRES

BUENOS AIRES




TRIGO PAO

Sub-Regiao lll. Resultados de analises

Meédias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

TRIGO PAO

Sub-Regido IV. Resultados de analises

Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

PARAMETROS ANALITICOS ‘ MiNIMO ‘ MAXIMO ‘ MEDIA

Distribuicdao de grau PARAMETROS ANALITICOS mm MEDIA Distribuicdao de grau
Peso Hectolitrico (kg/hl) 7530 8210 79,24 Peso Hectolitrico (kg/hl) 76,00 8140 79,30
Total Danificados (%) 010 275 0,86 Total Danificados (%) 0,00 276 0,36
G3:1613% ————e G3:5,56%
Matérias Estranhas (%) 0,06 0,69 026 Matérias Estranhas (%) 0,09 247 oLl
Graos Quebrados e/ou Gréos Quebrados e/ou
Chochos (%) D6 157 060 G1:41.94% Chochos (%) 0.0% e 031 G1:5556%
Graos Barriga Branca (%) 0,15 1,31 2,61 Grdos Barriga Branca (%) 0,00 17,20 324
- 0 .
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 100 12,2 111 G2:4194% Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 93 nu 101 €2:3889
A/P: Abaixo A/P: Abaixo
Proteinas (S.S.5) (%) 11,6 1 12,8 do Padrio Proteinas (S.S.S) (%) 10,8 132 n7z do Padrao
Peso 1000 Graos Tal Qual (g, 30,74 36,60 33712 Peso 1000 Grdos Tal Qual (g,) 31,70 44,50 38,56
Cinzas (S.5.5.)(%) 0,640 1590 1,062 Cinzas (S.5.5.)(%) 1453 1,763 1,605

Proteina (base 13,5% H9)

54,8%

Proteina (base 13,5% H?)

partir de 403 amostras partir de 735amostras
g g
Glaten Umido (%) 26,0 2 o Glaten Umido (%) 189 284 238 ]
5 35,5% g 36.1%
Gliten Seco (%) 8] 98 92 5 Glaten Seco (%) 70 10,5 87 5
a a
Falling Number (seg) 317 421 372 2 Falling Number (seg) 184 Lu46 373 2
v U
Rto. Farinha (%) 66,7 727 710 3 Rto. Farinha (%) 687 757 725 3
= =
Cinzas(sss)% 0460 0800 0578 2 9.7% Cinzas(sssl%) 0499 0646 0562 &
o o 5,6%
o o T T T T T T T T T T
Absorcdo de Agua (14 % H) (% menor 5 0 1 - . - o Absorcio de Agua (14 % H) (% menor g 0 - - 5 T o
Tempo de Desenvolvimento (min) 22 137 87 Superner Tempo de Desenvolvimento (min) 17 553 19 Supernor
Alveograma . ) Alveograma
Estabilidade (min) 6,7 30,5 18,7 e eteteteeeaeteten et et et ateh et et et e At ea et et st e ket et et e se e s et et entene et et et e e eaeeaentenaenee s Estabilidade (min) 13 60,0 351 ettt eteeeeeueeteteateseeteat et e tes e et et et eae et et et et eae et et ent e st es et et enteaees et et enseneeneesenee s
H (mm) H (mm)
Afrouxamento (12 min) Afrouxamento (12 min)
ALVEOOGRAMA ALVEOOGRAMA
P(mm) P (mm)
L(mm) 65 140 94 100 L(mm) L2 94 62 100
W Joules x10-4 195 320 257 W Joules x10-4 120 300 228
P/L 0,38 175 091 P/L 081 374 1,71
50 50
CORRIENTES
SANTAFE 0 50 100 5o BUENOS AIRES 0 50 100 m
Farinograma Farinograma
700 700
I
A v, ! ™
Pt N .
- — m i Pt
e Wk Eosa
RiO DEL
URUGUAY
’ OCEANO ’
of ATLANTICO of

BUENOS AIRES



TRIGO PAO

TRIGO PAO

Sub-Regiao V N. Resultados de analises
Meédias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

Sub-RegidoV S. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

PARAMETROS ANALITICOS ‘ MiNIMO ‘ MAXIMO ‘ MEDIA

Distribuicdo de grau PARAMETROS ANALITICOS m MAXIMO MEDIA Distribuicdo de grau
Peso Hectolitrico (kg/hl) 7320 82,15 78,82 Peso Hectolitrico (kg/hl) 79,00 84,60 80,94
Total Danificados (%) 0,09 377 0,68 Total Danificados (%) 0,00 238 017
Matérias Estranhas (%) 0,06 100 029 G3:1613% Matérias Estranhas (%) 010 098 043
Graos Quebrad:)s e/ou 009 125 059 Graos Quebrados e/ou 010 130 038 o G3:769%
Chochos (%) e—A/P:323% Chochos (%)
Graos Barriga Branca (%) 0,00 14,80 2,23 Grdos Barriga Branca (%) 0,00 14,60 293
- 9 G1:129% . - 9 G1: 1346%
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 9,2 16,1 121 G2:6/./4% ’ Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 99 4.9 113 G2:/8:85% ’
Proteinas (S.S.5) (%) 106 18,6 14,0 A/P: Abaixo Proteinas (S.S.5) (%) T4 172 131 A/P: Abaixo
do Padrao do Padrao
Peso 1000 Graos Tal Qual (g, 28,53 36,02 3145 Peso 1000 Grdos Tal Qual (g, 24,50 3770 34,74
Cinzas (5.5.5.)(%) 1,584 2175 1,855 Cinzas (S.5.5.)(%) 1,552 2,058 1,766
Proteina (base 13,5% H2) Proteina (base 13,5% H2)
35,5% partir de 251amostras 40,7% partir de 1011 amostras
E [
Glaten Umido (%) 20,7 429 3071 £ Glaten Umido (%) 234 372 275 t
] [}
Glaten Seco (%) 71 9 105 5 Glaten Seco (%) 82 129 926 g
a a
Falling Number (seg) 371 507 434 xg Falling Number (seg) 339 492 430 .3
U U
Rto. Farinha (%) 66,2 73,8 699 2 Rto. Farinha (%) 65.2 76,0 707 3
= 97% 9.7% g
Cinzas(ss.s)%) |~ 0493 0706 0603 W Cinzas(ss.s)(%) 0492 0680 0571 k] 5.6%
(=) [=)
~ Fe T ~ re T T T
Absorcdo de Agua (14 % H) (% 552 652 584 menor 9 10 - 2 13 " ou Absorcdo de Agua (14 % H) (% 56,1 656 596 menor 9 10 - 2 3 W ou
superior superior
Tempo de Desenvolvimento (min) 15 151 8.8 Tempo de Desenvolvimento (min) 22 12,5 81
B ) Alveograma B ) Alveograma
Estabilidade (min) 17 250 170 Estabilidade (min) 6,8 354 64
Afrouxamento (12 min) 24 96 39 H (mm) Afrouxamento (12 min) 8 57 3y H (mm)
ALVEOOGRAMA ALVEOOGRAMA
P (mm) 62 105 80 100 P (mm) 76 48 108
L (mm) 60 154 113 L (mm) 58 151 82 00
W Joules x10-4 188 L63 296 W Joules x 10-4 208 Los5 315
P/L ol 142 0,75 “ P/L 0,50 223 138
50
SGO.DEL 0 L (mm)
ESTE RO 50 100 150
0 L (mm)
50 100 150
MENDOZA
Farinograma Farinograma
BUENOS AIRES
700 700
SANTAFE i e
‘( i i~ Mm I~ % W‘“M
I e et g e,
i r s S
SANLUIS ’ RINEGRO oCEAND |
ooL ATLANTICO ok




TRIGO PAO TRIGO PAO

NOA. Resultados de analises NEA. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

Peso Hectolitrico (kg/hl) 78,70 80,90 7993 Peso Hectolitrico (kg/hl) 76,60 76,60 76,60
Total Danificados (%) 0,08 0,26 (o} Total Danificados (%) 032 032 032
Matérias Estranhas (%) 038 116 093 Matérias Estranhas (%) o4L0 (e )T0] 040
Grdos Quebrados e/ou Graos Quebrados e/ou
Chochos (%) 034 0.70 049 Chochos (%) oKz On2 On2
G3:50% G1:50% G2:100%
Grdos Barriga Branca (%) 197 3,57 216 Grdos Barriga Branca (%) 316 316 316
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 103 123 i Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 96 96 96
Proteinas (S.S.5) (%) 120 14,2 132 A/P: Abaixo Proteinas (S.S.S) (%) 111 111 111 A/P: Abaixo
do Padrao do Padrao
Peso 1000 Grdos Tal Qual (g, 30,26 34,23 3312 Peso 1000 Graos Tal Qual (g, 2919 2919 2919
Cinzas (5.5.5.)(%) 1,663 19412 1766 Proteina (base 13,5% H2) Cinzas (S.5.5.)(%) 1946 1946 1946 Proteina (base 13,5% H2)

PARAMETROS ANALITICOS mm Graficoelaborado a PARAMETROS ANALITICOS mm MEDIA . Grafico elaborado a
50% partir de 65 amostras 50% partir de 65amostras

g g
Glaten Umido (%) 206 295 257 "E Glaten Umido (%) 20,0 200 20,0 'E
] [}
GlitenSeco(%) 76 109 95 5 GlitenSeco(%) 70 70 70 5
[=1 [~} 0,
Falling Number (seg) 389 Lu6 419 lg 25%  25% Falling Number (seg) 430 430 430 .3 25%  25%
U v
Rto. Farinha (%) 68,6 704 70,0 2 Rto. Farinha (%) 0,0 0,0 0,0 H
2 2
Cinzas(ss.s)%) 0735 0816 0759 W Cinzas(ss.s)%) 0741 0,741 0741 W
[=) a
~ £ T T T T T ”~ s T T T T T
Absorcdo de Agua (14 % H) (% 583 66,5 649 menor 9 10 1 2 13 " ou Absorcdo de Agua (14 % H) (% 609 609 609 menor 9 10 - 2 3 " ou
superior superior
Tempo de Desenvolvimento (min) 6,2 173 14,0 Tempo de Desenvolvimento (min) 19 19 119
B ) Alveograma B . Alveograma
Estabilidade (min) 19,2 410 26,6 . Estabilidade (min) 270 270 27,0
Afrouxamento (12 min) 1 29 17 H (mm) Afrouxamento (12 min) 19 19 19 H (nm)
ALVEOOGRAMA ALVEOOGRAMA
P (mm) 134 180 157 P (mm) 130 130 130
L (mm) 26 54 43 L (mm) 36 36 36
200 200
W Joules x10-4 242 343 284 W Joules x10-4 195 195 195
P/L 2,89 6,92 398 P/L 3,61 3,61 361
100 100
0 L (mm) SALTA 0 L (mm)
100 200 300 100 200 300
FORMOSA
FORMOSA Farinograma Farinograma
700 700
Afhitpentoe -~y L A
= ] S—_ o —— —
b e 'fv-#‘m" e sty
CATAMARCA
SANTAFE
| I
0 r 0 r
[ 4 8 12 16 20 24 28 32 36 40 44 48 52 56 60 o 4 8 12 16 20 24 28 32 36 40 a4 48 52 56 60



Analise de variaveis Médias nacionais
por faixas Resultados de Analises

As tabelas apresentam o resumo de uma analise realizada com guatro variaveis: proteina em grao, gluten umido, forga

) . : °F . o vd _ _ Distribuicdo de grau
med‘da Dora‘veog"afoeestabmdadefaﬂnog"aﬂca Cada \/a"|a\/e| se d‘\/‘d|u em fa|xas(pr‘me”’a Co‘uma) para Cada fa|><a’ ...................................................................................................................... .
L L , L itri 7 2 !
calcularam-se as médias de cada uma das varidveis restantes (coluna central). Na ultima coluna se indica a porcentagem que sl 300 8260 80.64
corresponde a cada faixa a nivel nacional Total Danificados (%) 0,00 1,00 0,20
Matérias Estranhas (%) 014 2,04 0,61
Protelna ..................................................................................................................................................................................................................................... Gréos Quebrados e/ou 010 148 0,57
Chochos (%) ' ' "
PROTEINA GLUTEN UMIDOW PAis Graos Barriga Branca (%) 9 73 42
9 60 . + 709 G3: 5%
(BASE 13.5%) ESTABILIDADE PERCENTUAL 60 Proteinas (Base 13.5% H°) (%) 018 560 261 GL./0% ——® ——— b
. . 50 7
Menora10 221-220-353 3.9% - 39,8% Proteinas (S.5.5) (%) 99 136 ns A/P: Abaixo
1002109 249248266 26,1% g v do Padréo
il ' ' e g | 26,1% - Peso 1000 Gros Tal Qual(g,) T4 157 133
@ - My
LLHEII ke 274290211 398% R Cinzas (5.5.5.)(%) 3830 5130 44,34
o
120a129 300-3M-210 221% 0] Cenizas (s.5.5) % 1480 1870 171
Maiora13,0 34,5-344-1971 0% o0
menosalo 10,0a109 11,0a11,9 12,0a129 maioral3
Faixas
Gliten himedo
CAMPANHA 2020/2021
0 Falling Number (seg.) 427 639 483 B
50 1 . Areasemeada (ha) 129255
_ 38,5% Color(B) 178 234 20,7
Menora19,0 102:120-26,3 10% 3 w0 < .
5 Gliten Umido (%) | 189 339 268 Area colida (ha) 128474,00
19,0a209 97208321 31% 50 235% 399
210a229 9.8-224-397 92% g 04 9.2% Etenee 30 100 77 Rendimento (Kq/ha) 3713.82
10 31% FARINOGRAMA
° 0 Nivel de Enerai 272 s s Producdo (tn) 477129,00
] ] ) T T T T T T Ivel de Energia ! , o
250a269 109-271-203 229% menosalg 1902209 210a229 230a249 2503269 maiora27
Maior a 27.0 124-313-208 38,5% Faixas ALVEOOGRAMA Fonte: Secretaria de Agroindustria de la Nacion
Afrouxamento (%) 19 38 28
w
60
507 19.0%
3 0] CHILE
c
Menora 200 225-10,0-363 16,3% £ 301 214,6% 30,7% PARAGUAY
[-%
“ ) 0, .
200a249 24.2-104-315 24,6% 5 204 16,3% CORDOBA
m 9,4%
250a299 270112207 307% 1 R.O.DEL
0 : : : : : URUGUAY
e 297-121-206 13.0% menosa200  200a249 2502299 300a349 3500 maior
350 o Maior 328-13.2-215 9u% Faixas
BUENOS
AIRES
Estabilidade
CATAMARCA
60 ] LA PAMPA
50 7
Menora5,0 24,0-105- 228 154% T o0 SGO.DEL
c
g ESTER
50a99 285-118-276 1% 5 301 23,9% STERO
@ 15,4% 9 13,1%
10,0a149 283-116-281 239% g 9 ' 1% 13,0% 1% ’
ol OCEANO
150a199 294119306 13,0% 0% ATLANTICO
0
200a2u9 285118298 137% ' ' ' ' ' '

menosa50 50a99 100a149 150a199 200a249 maiora2s
Maiora 25 24,9-106-253 0% Faixas
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