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Trigo pao

Campanha 2023/2024

e producao por sub-regides

Area semeada e de cultura, rendimento

semedo  GWRFCE | suemeice  ReMaMENTo  eeopucio
Subl 763.773 630.573 247 1560115
SublIIN 710.899 695459 323 2.251.830
Subll's 1.064470 1.032.009 3,26 3.365.054
Sublll 690400 653.700 3,38 2.210910
\Y) 510443 510443 4,52 2.309.522
SubVN 489.054 427229 1,87 801.656
SubVs 1.017.801 970924 245 2.386.367
NEA 255.290 245.820 123 302.253
NOA 315.233 3711.353 129 401723
o | AMSTUSCOUNNTO | ToNEAGEM | oeoniciomy  GeAmRoRucie
26 103600 1.560.115 10,01%
SublIN L7 275333 2.251.830 14.44%
Sublis 51 178000 3.365.054 21,59%
Sublll Ly 150760 2210910 14,18%
31 114885 2.309.522 14,81%
23 87214 801.656 514%
L7 42346 2.386.367 15,31%
L 13000 302.253 194%
2 8000 L01.723 2,58%

1073138

15.589.430

100,00%




AMOSTRAGEM

conjuntos de
localidades

conjuntos
de sub-regido

1f

ANALISES DE GRAOS

J L
s R

Andlise Comercial Andlise Comercial
Graus peso 1000 Grdos Graus peso 1000 Grdos
Cinzas. Contelido Proteico Cinzas

N J

Pae

FARINHA
Rendimento em farinha

),

Analise de farinha: Analise de farinha:
=Gluten Umido e Seco =Glaten Umido e Seco
=Falling Number =Glaten Index
=Cinzas =Falling Number
=Farinograma =Cinzas
= Alveograma =Zeleny Test
=Farinograma
= Alveograma
=Mixograma

=Panificacdo Experimental



Resumo nacional por sub-regioes
Resultados da totalidade de variaveis analisadas

*Media

SUB-REGIOES Ponderada

Peso Hectolitrico (kg/hl) , , 77,01 794
Peso Mil granos Tal Cual (gr) , , 35,02 34,6 35,71
Cenizas (s.s.s.) % \ \ 1,564 1,707 1,61
Proteinas (s/b 13,5% H°) (%) 10,3 1.4 1,53
Proteinas (s.s.s.) (%) \ , 19 13,2 13,33
Cenizas (s.s.s.) % 0,43
Color
2 72,21
a 1,45
b 7,68
FARINHA
Umidade (%) 12,14
Proteina (%) 8,37
Gluten Umido (%) 21,91
Gluten Seco (%) 7,66
Gluten Index (%) 78
Falling Number (seg) 287,49
Zeleny Test (cc)
FARINOGRAMA
Absorcao de Agua (%) 46,83
Tempo de Desenvolvimento (min) 10,13
Estabilidade (min) 20,62
Afrouxamento (U.F.)
Quality Number 233
MIXOGRAMA
Tempo de Desenvolvimento (min) ‘ ‘ 23,40
ALVEOGRAMA
P (mm) 66,70
G 18,40
L (mm) 80,79
W ( Joules x 10-4) 224
AL 0,73
le % 50,2
W (40) (Joules x 10-4) n7
PANIFICACAO
Absorcao (%) 50,9
Tempo de Amassado (min) 02:49
Tempo de Fermentagé&o (min) 160
Volume do péo (cc) 132
Volume especifico (cc/gr) 3,6




Trigo argentino
Principais Indicadores de Qualidade

Sub-regidao NOA Sub-regidao NEA

Peso hectolitrico (kg/hl) 78,05

GRAU
1 2 3 A/P
0% JSOI0%NISOI0%N 0%

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 11

Proteinas (s.s.s.) (%) 12,7

Gluten Umido (%) 2u.7

W Alveograma (Joules10-4) 2375

Estabilidade Farino (min) 9,8

Sub-regiao VN

Peso hectolitrico (kg/hl) 79,40

GRAU
1 2 3 A/P
8,70% [7391% 13.04% 4,35%

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 11,4

Proteinas (s.s.s.) (%) 13,2

Gluten Umido (%) 259

W Alveograma (Joules10-4) 266,6

Estabilidade Farino (min) 26,2

Sub-regidao Vs

Peso hectolitrico (kg/hl) 76,90

GRAU

1 2 3 A/P
6,38% [B3183% 29.79% 0%

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 11,5

Proteinas (s.s.s.) (%) 133

Gluten Umido (%) 299

W Alveograma (Joules10-4) 305,3

Estabilidade Farino (min) 28,3

&
. 4

Sub-regidoll S Sub-regido llI Sub-regido IV

Peso hectolitrico (kg/hl) 80,40

GRAU
1 2 3 A/P
25% [ 75% 0% 0%

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 12,9
Proteinas(s.s.s.) (%) 49
Gluten Umido (%) 30,8
W Alveograma (Joules10-4) 3377
Estabilidade Farino (min)) 21,6

Peso hectolitrico (kg/hl) 77,80

GRAU

15,38% 1538% 0%

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 119

Proteinas (s.s.s.) (%) 13.8
Gluten Umido (%) 0
W Alveograma (Joules10-4) 0
Estabilidade Farino (min) 0

Peso hectolitrico (kg/hl) 79,45

GRAU

1 2 3 A/P
4894% [51,06%| 0% 0%

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 11,6
Proteinas(s.s.s.) (%) B4
Gluten Umido (%) 270
W Alveograma (Joules10-4) 303
Estabilidade Farino (min) 224

Peso hectolitrico (kg/hl) 77,74

GRAU

Peso hectolitrico (kg/hl) 76,50

GRAU

Peso hectolitrico (kg/hl) 76,40

GRAU

Peso hectolitrico (kg/hl) 77,00

GRAU

1 2 3 A/P
16,0% [60,0% 21,0% 0%

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 11,5

1 2 3 A/P
9,80% 5098% 39,22% 0%

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 12,3

1 2 3 A/P
11,36% 54,55% 29,55% 4,55%

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 11,3

1 2 3 A/P
6,45% [74]19% 1290% 0%

Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 10,3

Proteinas (s.s.s.) (%) 13,3

Proteinas (s.s.s.) (%) 4,2

Proteinas (s.s.s.) (%) 131

Proteinas (s.s.s.) (%) 11,9

Gluten Umido (%) 236

Gluten Umido (%) 279

Gluten Umido (%) 226

Gluten Umido (%) 24

W Alveograma (Joules10-4) 2489

W Alveograma (Joules10-4) 268,3

W Alveograma (Joules10-4) 265,6

W Alveograma (Joules10-4) 208,8

Estabilidade Farino (min) 229

Estabilidade Farino (min) 29,1

Estabilidade Farino (min) 22,5

Estabilidade Farino (min) 274




TRIGO PAO

Médias nacionais
Resultados da Analise Comercial e Industrial

Distribuicdo de grau

PARAMETROS ANALITICOS MiNIMO MAXIMO MEDIA
Peso Hectolitrico (kg/hl) 76,39 79,45 77,74
Total Danificados (%) 014 196 1,02 A/P:1%
G3:214% ——=a @
Matérias Estranhas (%) 018 048 0,33
Gréos Quebrados e/ou
Chochos (%) 013 055 037
Grdos Barriga Branca (%) 0,59 564 2,75
1l 0, 0) (o,
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 995 12,29 1,53 G2:613%
Proteinas (S.S.5) (%) 15 4,21 13,33
Peso 1000 Graos Tal Qual (g, 32,58 3754 35,71
A/P: Abaixo
Cinzas (S.5.5.)(%) 113 18 1,61 do Padrdo

Relacién histérica. Proteina 13,5 vs. Peso Hectolitico

PARAMETROS ANALITICOS MiNIMO  MAXIMO MEDIA | OO T U O SO Os U OO
MOAGEM .
B r 85
Glaten Umido (%) 0 2794 23,57 .
F8u
Gliten Seco (%) 0 1033 8.7 g 2| s M5 11,26 1154 66 11,53 | o, _
5 10,66 g
Falling Number (seg) 0 39449 319,93 ] re2 %'
g ° Ler 2
Rto. Farinha (%) 0 69,85 59,57 H &
a L 80 g
Cinzas (s.s.5)(%) 0 062 0,45 FC Lo £
s g
3 L77
Absorcdo de Agua (14 % H) (%) 0 5775 49,63 | 6
Tempo de Desenvolvimento (min) 0 1763 1,64 0 L75
2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 Campanha
Establlldade (mln) 0 35 55 22 91 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024
Afrouxamento (12 min) 0 85,5 26,54 Alveograma
ALVEOOGRAMA (mm)
P (mm) 0 185 83,27
L (mm) 0 95,09 74,77
W joules X10 4 0 305,32 248,91 0
P/L 0 2,39 1,09

Relacdo historica. W, GlUten Umido y estabilidade

L (mm)
100 15
[ 35
300 281 S 282,42
; 265 | eniiiesinieiesttiessssiittest s tessssssesentests st sessssesertenast s iesesssseretsasesiesesssserertates s
30 — 700
£
E
o ] RO O S S S SO S S
F 25 E 600 | ! !
s [
H | !
3 Lo & 7 — ] L
3 5 | et R o e
2 w bt e
= R B T e e e B B A e N it bt
s s o
2
E e
5 300
L0 &
S
3 B i e e i mi e e e H i S it
]
Ls
100----4--==4---4f----b-mm oo b
0 r '
2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 Campanha O 4 6 tr t5 s s g m a5 4o 4 4 = % e

2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024



TRIGO PAO

PARAMETROSANALITICOS = MIiNIMO = MAXIMO MEDIA Distribuicdo de grau
Peso Hectolitrico (kg/hl) 7540 81,20 77,77
Total Danificados (%) 015 216 0,55 63:15,38%
Matérias Estranhas (%) 0,05 0,52 0,18
Grdos Quebrados e/ou
Chochos (%) 010 074 036
Grdos Barriga Branca (%) 0,00 2310 5,64
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 89 157 19 G2: 6023
o— - 0923%
Proteinas (S.S.S) (%) 103 18,2 13,8
Peso 1000 Graos Tal Qual (g, 2935 40,75 32,58
Cinzas (S.5.5.)(%) 1,534 2,055 1767
Proteina (base 13,5% H?2)
30.8% Gréfico elaborado a
partir de 515
amostras primarias
3 T©
Glaten Umido (%) SD SD SD ]
c
Glaten Seco (%) ) ) SD §
g 15.4%
Falling Number (seg) SD SD SD o
g
Rto. Farinha (%) SD SD sD g
o
Cinzas (s.s.5)(%) SD SD SD ﬁ
:
Absorcéo de Agua (14 % H) (%) SD SD SD menor 9 0 - - 5 " oL
superior
Tempo de Desenvolvimento (min) SD SD SD
Estabilidade (min) SD SD SD
Afrouxamento (12 min) SD SD SD
P (mm) SD SD SD
L (mm) SD SD SD
W Joules x 10-4 SD SD SD
P/L SD SD SD

SD: Sem Dados Estatisticos
(*) Ndo ha suficientes para estimar os indicadores estatisticos.

SGO.DEL
ESTERO

CORDOBA

ENTRERIOS



TRIGO PAO

Sub-Regido Il N. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

PARAMETROSANALITICOS ~ MINIMO  MAXIMO MEDIA Distribuicdo de grau
Peso Hectolitrico (kg/hl) 76,31 83,00 79,45
Total Danificados (%) 010 150 0,58
Matérias Estranhas (%) 010 1,00 0,23
Graos Quebrados e/ou 010 110 s GI: 43.54%
Chochos (%) ' ' '
G2:5106% —————@
Grdos Barriga Branca (%) 0,00 9,60 2,58
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 97 138 1.6
Proteinas (S.S.5) (%) n2 16,0 13,4
Peso 1000 Gréos Tal Qual (g,) 32,07 44,39 37,24
Cinzas (S.5.5.)(%) 1435 1905 1700

Proteina (base 13,5% H?2)

PARAMETROS ANALITICOS MINIMO MAXIMO MEDIA 46.8%

Gréafico elaborado
apartirde40l

MOAGEM amostras DFImaHaS
Gliten Umido(%) 204 344 270 [
e
Glaten Seco (%) 73 7 94 g 27,7%
1=
Falling Number (seg) 287 470 342 a2
o
Rto.Farinha(%) 668 755 69,8 'S
=]
Cinzas(sss)%) | 0405 0575 0,470 2
o
(7]
0,0% 0,0%
Absorcdo de Agua (14 % H) (%) 532 593 56,4
menor 9 10 1 12 13 e ou
Tempo de Desenvolvimento (min) 15 211 12,7 superior
Estabilidade (min) L6 42,2 22,4 AIVEOg rama
Afrouxamento (12 min) 15 186 35 H (mm)
ALVEOOGRAMA
P (mm) 77 m2 o4
L (mm) 50 138 95
00
W Joules x10-4 206 393 303
P/L 056 212 1,03
50
CORDOBA SANTAFE
~
0 L (mi
50 100 150
700
- e ——
N fodrmins

BUENOS AIRES




TRIGO PAO

Sub-Regiao Il S. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

PARAMETROS ANALITICOS MINIMO | MAXIMO MEDIA Distribuicao de grau
——— 0 - R —
Total Danificados (%) 046 298 19
Matérias Estranhas (%) 0,04 0,86 0,37
Gréosc ﬁ';iﬁfﬁ‘/’? e/ou 0,04 070 0,25 G3:3922%
Graos Barriga Branca (%) 0,00 10,10 164
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 103 157 123 Y G2:5098%
Proteinas (S.5.5) (%) 19 182 2
Peso 1000 Grdos Tal Qual (g,) 3095 42,80 37,54
Cinzas (5.5.5.)(%) 1441 1,892 1722

Proteina (base 13,5% H?)

PARAMETROS ANALITICOS MINIMO MAXIMO MEDIA

43,1% Grafico elaborado
apartirde 268
MOAGEM amostras DHméﬂaS
Gluten Umido (%) 16,2 371 279 [
ol
Glaten Seco (%) 6,0 137 103 §
™3
Falling Number (seg) 303 425 360 =3 19.6% 19,6%
c
Rto. Farinha (%) 64,0 64,0 64,0 :g
=
Cinzas(sss)%) 0405 0,584 0,508 2
dd
0.0% 0,0%
Absorcéo de Agua (14 % H) (%) 524 60,0 55,7
menor 9 10 m 12 13 4 ou
Tempo de Desenvolvimento (min) 72 351 13,8 superior
.. ) Alveograma
Estabilidade (min) kb 60,0 723 3 USRS
H (mm)
Afrouxamento (12 min) 0 67 23
ALVEOOGRAMA
P(mm) 66 133 99
L (mm) 28 17 74 0
W Joules x 10-4 121 499 268
P/L 066 332 148
50
AN
SANTA FE ENTRE RIiOS
0 L (m
50 100 150
Farinograma

BUENOS AIRES




TRIGO PAO

Sub-Regiao lll. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

PARAMETROS ANALITICOS mmm Distribuicdo de grau
Peso Hectolitrico (kg/hl) 70,10 78,60 76,39
Total Danificados (%) 0,00 10,09 188
A/P: 4 55%
Matérias Estranhas (%) 0,09 095 0,31
Gréos Quebrados e/ou
Chochos (%) 0,08 0,88 0,41 G3:2955% ——®
Grdos Barriga Branca (%) oLy 6,58 196
& G2:5455%
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 10,0 123 13
Proteinas (S.S.S) (%) 16 14,2 131 AJP: Abaixo
do Padrao
Peso 1000 Grdos Tal Qual (g,) 33,76 38,30 35,65
Cinzas (S.5.5.)(%) 0,530 1500 1135

Proteina (base 13,5% H?)

Grafico elaborado
apartirde 493

Glaten Umido (%) 226 T:,u amostras primarias
Glaten Seco (%) 0,0 10,0 8,6 E
Falling Number (seg) 0 385 308 E’
Rto. Farinha (%) 559 74,5 683 ﬁ
Cinzas(s.ss)%) | 0390 0600 0,453 é 15.9%

0,0% 0,0% 00% 0,0% 0,0%

T T T
menor 9 10 n 12 13 4 ou
Tempo de Desenvolvimento (min) 0,0 201 4,7 superior

Alveograma
Estabilidade (min) 00 34,0 22, 5 et ettt e bt a e et et et et bt et e e enteseebe st et enteneeteseneens .

Absorcio de Agua (14 % H) (%)

Afrouxamento (12 min)

ALVEOOGRAMA

P (mm)
L (mm) 41 134 84
100
W Joules x 10-4 71 398 266
P/L 0,56 237 113

CORRIENTES

SANTAFE

0

RIO DEL
URUGUAY

BUENOS AIRES



TRIGO PAO

Sub-Regido IV. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

Peso Hectolitrico (kg/hl) 74,35 80,35 77,01
Total Danificados (%) 000 052 017 A/P:645%
Matérias Estranhas (%) 012 074 0,36
G3:129%
Grdos Quebrados e/ou
Chochos (%) 010 0.78 024
Graos Barriga Branca (%) 0,00 820 191
———— G2:7419%
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 93 nu 10,3 ’
Proteinas (S.S.S) (%) 10,8 132 19 A/P: Abaixo
do Padrdo
Peso 1000 Graos Tal Qual (g, 3110 Lo40 35,02
Cinzas (5.5.5.)(%) 1446 1,698 1,564

Proteina (base 13,5% H9)

48,4%
Grafico elaborado

apartirde725

Glaten Umido (%) 209 24,0 '_:’U amostras primarias
Gluten Seco (%) 71 99 8. ‘g
Falling Number (seg) 302 458 379 E
Rto. Farinha (%) 596 64,0 623 jE;. 16.1%
Cinzas (s.s.5)(%) 067 0675 0,522 é

00% 00% 0,0% 0,0%

Absorcéo de Agua (14 % H) (%)

menor 9 10 n 12 13 4 ou
Tempo de Desenvolvimento (min) 15 276 10,9 superior
__ ) Alveograma
Estabilidade (min) 11,8 46,3 274 ettt eteeateteeae e teeae et et e et e et e et et e a e e bt e st et e eseea s e et e et e et e et e b e eat e sees e et e eaeeseeae et s
Afrouxamento (12 min)
H (mm)
ALVEOOGRAMA
P (mm)
L (mm) 36 82 63 100
W Joules x10-4 152 306 209
P/L 0,83 297 137
50
\
0 L(1
BUENOS AIRES 0 100 150
Farinograma

700

OCEANO
ATLANTICO or




TRIGO PAO

Sub-Regido V N. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

Peso Hectolitrico (kg/hl) 82,0 794
Total Danificados (%) 0,21 26 1,08 A/P:435%
Matérias Estranhas (%) om 22 0,44
G3:713,04%
Gréos Quebrados e/ou
Chochos (%) O 09 040
Graos Barriga Branca (%) 0,00 235 4.9
&——————— G2:7391%
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 95 138 4
Proteinas (S.S.S) (%) 1,0 16,0 13,2 A/P: Abaixo
do Padrao
Peso 1000 Graos Tal Qual (g, 28,63 410 34,6
Cinzas (S.5.5.)(%) 1444 1925 1707

Proteina (base 13,5% H?9)

a partirde 251

Glaten Umido (%) '_:,‘ 26,1% amostras primarias

Lo

Glaten Seco (%) 73 77 93 g 21,7%
™
Falling Number (seg) 313 460 384 8
o
Rto.Farinha(%) 629 695 66,7 'S
5
Cinzas(s.s.s)%) | 0000 0,542 0,486 2
ol
(]

0,0% 0,0% 0,0%
Absorcio de Agua (14 % H) (%)
menor 9 10 n 2 13 i ou
Tempo de Desenvolvimento (min) 00 330 12,6 superior
» . Alveograma
Estabilidade (min) 0,0 L6 26,2 e eeeeeteeetesssssseeeeeseseseeeeeeetereeteestetentan.__—_aaeeeeeeteteteetetenatetesannnnanaaaaaeeeeeeeeeararannans
Afrouxamento (12 min) H (mm)
ALVEOOGRAMA
P (mm)
L(mm) 0 151 95
100
W Joules x10-4 0 377 267
P/L 0,00 172 0,87

SGO. DEL
ESTERO

0

L (mm)

150

Farinograma

700

SANTAFE

=

SAN LUIS




TRIGO PAO

Sub-RegidoV S. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

Peso Hectolitrico (kg/hl) 7410 8195 76,92
Total Danificados (%) 0,00 294 0,77 63:2979%
Matérias Estranhas (%) 012 1,08 o.u8 G1:638%
Grdos Quebrados e/ou
Chochos (%) 000 12 0.55
Grdos Barriga Branca (%) 0,00 25,00 2,56
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 90 139 15
) G2:6383% —————®
Proteinas (S.S.5) (%) 104 16,1 13,3
Peso 1000 Gréos Tal Qual (g,) 2699 4191 34,02
Cinzas (S.5.5.)(%) 1427 1830 1,654

Proteina (base 13,5% H?)

46,8%

PARAMETROS ANALITICOS mm

Grafico elaborado
apartirde1011

GlitenUmido (%) 194 376 279 :_:_,l: 20.8% amostras primérias
GlitenSeco (%) 638 133 98 g
Falling Number (seg) 280 481 390 E’_
Rto. Farinha (%) 59,8 653 614 ﬁ
Cinzas(sss)%) | 0u68 0634 0,537 “;

0,0% 0,0%

Absorg¢do de Agua (14 % H) (%) 54,0 637 56,6
menor 9 10 | 12 13 i ou
Tempo de Desenvolvimento (min) 12 370 125 superior
B ) Alveograma
Estabilidade (min) 4 44,8 283
Afrouxamento (12 min) [ 105 25 Hm
ALVEOOGRAMA

P (mm) 80 161 101

L (mm) 36 122 80 100
W Joules x10-4 64 423 305
P/L 0,75 393 134

50

0 L (mm)

50 100 150
MENDOZA

Farinograma

700

RINEGRO OCEANO

ATLANTICO of




TRIGO PAO

NOA. Resultados de analises
Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

Peso Hectolitrico (kg/hl) 75,70 8040 78,05
Total Danificados (%) 172 220 196
Matérias Estranhas (%) 036 042 0,39 G3:50%
Grdos Quebrados e/ou
Chochos (%) 008 028 018
Graos Barriga Branca (%) 216 3,60 2,88 G2:50% ——m@
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 106 13 1
Proteinas (S.S.S) (%) 123 131 127
Peso 1000 Graos Tal Qual (g, 34,20 38,20 36,2

Distribuicdo de grau

Cinzas (5.5.5.)(%) 1787 1816 1,802 Proteina (base 13,5% H?)
- o =
Gldaten Umido (%) 233 26,2 24,7 2 Grafico elaborado
. [ apartirde 65
Gluten Seco (%) 86 97 9,2 ] amostras primérias
T
Falling Number (seg) 221 253 237 -
2 25%
Rto.Farinha(%) | 640 640 64,0 ‘S
5
Cinzas(s.ssl%) 0618 0631 0,625 2
£ d
(7]
0,0% 0,0% 0,0% 0,0% 0,0% 0,0%
Absorcéo de Agua (14 % H) (%) 577 578 57,8 T T T T T T
menor 9 10 il 2 13 W ou
Tempo de Desenvolvimento (min) 6,1 64 6.3 superior
B ) Alveograma
Estabilidade (min) 8h 11 98
Afrouxamento (12 min) 72 99 86
H (mm)
ALVEOOGRAMA
P(mm) m 126 9
L(mm) ug 51 50 10
W Joules x 10-4 214 261 238
P/L 2,31 247 2,39
50
JuJuy
0 L (mm)
50 100 150
® FORMOSA Farinograma

()
CATAMARCA




TRIGO PAO

NEA. Resultados de analises

Médias ponderadas por tonelagem de amostra em conjunto por localidade

Distribuicdo de grau

Peso Hectolitrico (kg/hl) 7970 8137 80,38
Total Danificados (%) 021 0,62 0,50
Matérias Estranhas (%) 016 0,57 0,39

Grdos Quebrados e/ou

Chochos (%) 015 035 022

Graos Barriga Branca (%) 0,00 204 0,88
Proteinas (Base 13,5% H°) (%) 12,8 131 129
Proteinas (S.S.S) (%) 14,8 151 u9
Peso 1000 Graos Tal Qual (g, 35,00 36,30 35,73

Cinzas (S.5.5.)(%) 2013 27189 2131 Proteina (base 13,5% H2)

PARAMETROS ANALITICOS

75%

GldtenUmido(%) 296 329 308 [ ,
2 Grafico e\abodrado
- (= apartirde 65
Gluten Seco (%) 109 122 4 g amostras primarias
™
Falling Number (seg) 293 388 3u1 g
) 9 25%
Rto. Farinha (%) 64,0 64,0 64,0 v
5
Cinzas(s.ss)%) 0593 0,656 0,612 2
o
()]
0,0% 0,0% 0,0% 0,0% 0,0% 0,0%
Absorcéo de Agua (14 % H) (%) 597 605 60,0 T T T T T T
menor 9 10 11 12 13 jcs ou
Tempo de Desenvolvimento (min) 139 14,8 4.4 superior
» . Alveograma
Estabilidade (min) 1871 321 26,1 ettt ettt h ettt a bbbttt s et s et b h et et h et bttt a et et b ettt b et eae s
Afrouxamento (12 min) 3 32 16 H (mm)
ALVEOOGRAMA
P (mm) 18 49 135
200
L(mm) 59 73 65
W Joules x 10-4 315 355 338
P/L 164 249 2,10
100 \\
SALTA o 100 200 300 L (mm)
FORMOSA .
Farinograma
700
- .
Ry, o |
JALT

SANTAFE

ol




Analise de variaveis
por faixas

As tabelas apresentam o resumo de uma analise realizada com quatro variaveis: proteina em grao, glaten imido,
forca medida por alvedgrafo e estabilidade farinografica. Cada variavel se dividiu em faixas (primeira coluna). Para
cada faixa, calcularam-se as médias de cada uma das variaveis restantes (coluna central). Na tltima coluna seindicaa

porcentagem que corresponde a cada faixa a nivel nacional.

Pais Percentual

41.8%

23,8%

Pais Percentual

Pais Percentual

Proteina
PROTEINA GLUTEN UMIDOW PAIS
(BASE 13,5%) ESTABILIDADE PERCENTUAL
Menor que 10 21811921229 7.2%
10,0a109 23712331303 24,9%
11,0a7119 25912861253 41,8%
12,0a129 2911298126,2 23,8%
Maior que 13,0 31813271213 8,8%
Gluten umido
Menor que 19,0 10,731211,50131,63 2.2%
19,0a209 10,031206401 26,07 4,6%
21,0a229 1045(205,3512792 9,2%
23,0a249 10921251,83126,79 22,4%
250a269 11,22128242126,79 17.2%
Maior que 27.0 12,281309,33 12445 451%
w
Menor que 200 21911021272 1.4%
200a249 2451111128,5 17,9%
2502299 26711171260 36,8%
300a349 2791191242 23,7%
350 Maior 30111241256 10,1%
Estabilidade
Menor que 5,0 2291981201 15%
50a99 23311706214 0,4%
100a149 27211151263 7.2%
15,0a199 26911161284 22,3%
20,0a249 26,6111,71285 24.4%

Maior que 25

2591141272

44,2%

Pais Percentual

Menorquel0 10,0a109 11,0219 12,0a129 maior que 13
Faixas
60 7
] 45,1%
50
40 7
30 4 22,4%
17,2%
20 4
9,2%
10 4 z z% 4.6%
0 T T T T T T
Menorque1919,0a2098 210a229 230a249 250a269 maiorque?2/
Faixas
60
50 7
36,8%
40
30 23,7%
. . 17.9%
2 1.4% 10,1%
10
0 T T T T T
Menorque 200 200a2u49 250a299 300a349 350 maior
Faixas
60
50 7
w0 44,2%
30 22,3% 24.4%
20
7,2%
91 15% 0,4%
o T T T T T T
Menorque5 50a99 10,0a149 150a199 20,0a24,9 maiorque 25
Faixas
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